MUNICIPIO DE SIMAO DIAS/SE

LICITANET’

LICITAGBES ELETRONICAS 4.0

PREGAO ELETRONICO N° 002/2022

PROCESSO LICITATORIO 002

TERMO DE HOMOLOGAGAO

Ap6s constatada a regularidade dos atos procedimentais, o(a) PREFEITO MUNICIPAL, HOMOLOGA nos termos do Inciso VI do Art. 13 do
Decreto n° 10.024/2019, o resultado do procedimento licitatério em epigrafe, cujo objeto é: AQUISICAO PARCELADA DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA COMPOSICAO DA
MERENDA ESCOLAR DO ANO LETIVO DE 2022 DESTINADA AOS ALUNOS DA REDE PUBLICA DE ENSINO MUNICIPAL DE SIMAO DIAS- SE

Fornecedor : VITALLI DISTRIBUIDORA EIRELI - 36.539.558/0001-97

Unitario Total Unitario Total Econ. Economia
Item Quant. Un Descricdo Marca Modelo Adjudicado Adjudicado Orcado Orcado % R$

1 3.300,00 UND ACHOCOLATADO EM PO 400 G - CHOCOTEEN CHOCOTEEN R$ 3,29 R$ 10.857,00 R$5,10 R$ 16.830,00 35,49 R$ 1,81
MISTURA DE  CACAU, AGUCAR,
MALTODEXTRINA, SAL,AROMATIZANTES
ACHOCOLATADO EM PO 400 G
CARACTERISTICAS GERAIS E A PORGAO
EM PO PROVENIENTE DA MISTURA DE
CACAU EM PO, AGUCAR,
MALTODEXTRINA, SAL, AROMATIZANTE E
ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA. SUA
FORMULA DEVE APRESENTAR A
INFORMAGAO NUTRICIONAL EM SUA
EMBALAGEM CONTENDO INFORMAGOES
QUANTO AO VALOR  CALORICO,
CARBOIDRATO E SODIO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - MARROM ODOR - PROPRIO
SABOR — PROPRIO CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A
RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE JANEIRO
DE 2001, DA SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE 0OS  CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS PRIMARIA:
PACOTE PLASTICO LACRADO, COM
PESO LiQUIDO QUE DE 400G
HERMETICAMENTE ~ FECHADO  POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL. SECUNDARIA: CAIXAS DE
PAPELAO COM ATE 50 PACOTES DE 200G
A 1000G, FECHADAS COM FITA ADESIVA
DE MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E 12
MESES CONTADOS A PARTIR DA DATA
DE SUA FABRICAGAO. ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° RDC 259/2002;
RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00 Subtotal Orgado: R$ 28,37% R$
212.944,00 60.408,00



Item

4

1

Quant.

15.000,00

16.000,00

Un

PCT

KG

Descrigao

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM
CRACKER 400G CARACTERISTICAS
GERAIS BISCOITO E O ALIMENTO
OBTIDO PELO AMASSAMENTO E
COZIMENTO CONVENIENTE DE MASSA
DE FARINHA DE TRIGO PREPARADA COM
FARINHAS, AMIDOS, FECULAS,
FERMENTADAS OU NAO E OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS NA
LEGISLAGAO. O PRODUTO DEVE
CONTER FARINHA DE  TRIGO
ENRIQUECIDA C/ FERRO E ACIDO
FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL,
MARGARINA, EXTRATO DE MALTE, SORO
DE LEITE EM PO, AMIDO, SAL REFINADO,
FERMENTO, BICARBONATO DE SODIO,
ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA,
AROMATIZANTE. CONTEM  GLUTEN.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - PROPRIA CHEIRO - PROPRIO
SABOR — PROPRIO CARACTERISTICAS
DE COMPOSIGAO NUTRICIONAL ( 30G )
VALOR ENERGETICO: 130 A 140 KCAL
CARBOIDRATOS: 15 A 25G PROTEINAS: 2
A 3 G GORDURAS TOTAIS: 4 A 5 G
GORDURAS SATURADAS: 15 A 2 G
GORDURAS TRANS: NAO CONTEM FIBRA
ALIMENTAR: 0,5 A 1 G CALCIO: 7 A 9 MG
FERRO: 1,2 A 1,5 MG SODIO: 150 A 180
MG CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A
RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE JANEIRO
DE 2001, DA SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE 0OS  CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS  PARA
ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS: AUSENCIA. EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE COM PESO LiQUIDO
DE 400 A 500G, COM EMBALAGEM
DUPLAMENTE PROTETORA,
HERMETICAMENTE ~ FECHADA  POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL. SECUNDARIA: CAIXAS DE
PAPELAO COM ATE 20 PACOTES DE 400
A 500G, FECHADAS COM FITA ADESIVA
DE MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. ROTULAGEM
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUGAO N°
RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015; DEVENDO CONTER NOS
ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE A EXPRESSAO:
“CONTEM  GLUTEN. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
TRANSPORTE O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

FLOCOS DE MILHO 500 GRAMAS

Marca

3 DE MAIO

GUGUET

Unitario Total

Modelo Adjudicado Adjudicado
3 DE MAIO R$ 2,97 R$ 44.550,00
GUGUET R$ 1,92 R$ 30.720,00

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00

Unitario Total Econ.
Orgado Orgado %

R$4,96 R$ 74.400,00 40,12

R$2,83  R$45.280,00 32,16

Subtotal Orgado: R$ 28,37%
212.944,00

Economia
R$

R$ 1,99

R$ 0,91

R$
60.408,00



Item

12

Quant. Un

400,00 LATA

Descrigao

FORMULA  LACTEA  INFANTIL  1°
SEMESTRE 400G EM PO FORMULA
LACTEA INFANTIL 1° SEMESTRE 400G
CARACTERISTICAS GERAIS FORMULA
INFANTIL LACTEA PARA O 2° SEMESTRE,
MODIFICADA, EM PO, INDICADA PARA A
ALIMENTAGAO DE LACTENTES A PARTIR
DO SEXTO MES DE VIDA, A BASE DE
PROTEINAS DO LEITE DE VACA,
CONTENDO CASEINA, LACTOALBUMINA
OU CONCENTRADO DE PROTEINA DO
SORO, ACRESCIDO DE  OLEOS
VEGETAIS, MALTODEXTRINA,
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS,
MINERAIS, FERRO E  OUTROS
OLIGOELEMENTOS, ISENTA DE
SACAROSE, COM SEGMENTO
PROBIOTICO ~ ACONDICIONADO  EM
RECIPIENTE INTEGRO, RESISTENTE,
VEDADO HERMETICAMENTE E LIMPO.
ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PO COR:
AMARELO CHEIRO: PROPRIO SABOR:
PROPRIO MACRO E MICROSCOPICAS:
AUSENCIA DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA DE
SEU CICLO VITAL (OVOS, ESPOROS,
ETC). EMBALAGEM: PRIMARIA: LATA
CONTENDO DE 400G. SECUNDARIA:
CAIXA CONTENDO DE 06 A 24 UNIDADES.
DEVERA CONSTAR EXTERNAMENTE, OS
DADOS  DE IDENTIFICAGAO  E
PROCEDENCIA, INFORMAGOES
NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE, DATA
DE VALIDADE, QUANTIDADE DO
PRODUTO, NUMERO DE REGISTRO E
NORMAS DE CODEX ALIMENTARIUS
PARA  FORMULAS DESTINADAS A
LACTENTES-FAO/OMS. O  PRODUTO
DEVERA  APRESENTAR  VALIDADE
MINIMA DE 6 (SEIS) MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA NA UNIDADE
REQUISITANTE. ROTULAGEM: DEVERA
SER IMPRESSA NA EMBALAGEM E
ESPECIFICAR AS SEGUINTES
INFORMAGOES:  IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO; MARCA; NOME E ENDEREGO
DO FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA NUTRICIONAL;
ORIENTAGAO SOBRE O PREPARO; DATA
DE EMBALAGEM, NUMERO DE LOTE
E/OU DATA DE VALIDADE (TEMPO DE
VIDA UTIL); PESO LiQUIDO. SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC
54/2012; RDC: 26/2015;

Unitario Total
Marca Modelo Adjudicado Adjudicado

NESTOGENO NESTOGENO R$ 30,50 R$ 12.200,00

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00

Unitario Total Econ.
Orgado Orgado %
R$ 31,70 R$ 12.680,00 3,79

Subtotal Orgado: R$ 28,37%
212.944,00

Economia
R$

R$ 1,20

R$
60.408,00



Item

17

19

Quant.

2.400,00

4.000,00

Un

UND

PCT

Descrigao

OLEO VEGETAL 900ML
CARACTERISTICAS GERAIS E O OLEO
COMESTIVEL OBTIDO ATRAVES DE
PROCESSOS DE EXTRAGAO E REFINO,
ISENTO DE MISTURAS DE OUTROS
OLEOS OU OUTRAS  MATERIAS
ESTRANHAS AO PRODUTO. O OLEO
VEGETAL PODERA SER DE SOJA OU
GIRASSOL. NAO DEVERA CONTER
GLUTEN. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: LIMPIDO E
ISENTO DE IMPUREZAS A 25 OC COR:
CARACTERISTICA ODOR:
CARACTERISTICO SABOR:
CARACTERISTICO VALOR NUTRICIONAL (
P/ 13 ML / 1 COLHER DE SOPA ) VALOR
ENERGETICO: 105 A 108 KCAL
CARBOIDRATO: 0G PROTEINA:  0G
GORDURAS TOTAIS: 10 A 12G
GORDURAS SATURADAS: 08 A 2G
GORDURAS MONOINSATURADAS: 3 A
7,5G GORDURAS POLINSATURADAS: 3,5
A 7G GORDURAS TRANS: NAO CONTEM
COLESTEROL: 0 MG FIBRA: 0G SODIO:
OMG VITAMINA E: 25 A 4 MG
CARACTERISTICAS FIiSICAS E QUIMICAS
INDICE DE SAPONIFICAGAO: 189 A 195
RANCIDEZ: NEGATIVA INDICE DE
PEROXIDO MEQ / KG: MAXIMO 10
EMBALAGENS  PRIMARIA:  GARRAFA
PLASTICA (PET) COM VOLUME LiQUIDO
DE 900 ML. SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA, CONTENDO 20
GARRAFAS DE 900 ML, FECHADA COM
FITA ADESIVA DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E  ARMAZENAMENTO.
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 9
MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC
54/2012; RDC: 26/2015; TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA
SABOR CARNES BRANCAS- 500G
CARACTERISTICAS GERAIS OBTIDA POR
PROCESSAMENTO TECNOLOGICO
ADEQUADO, A PARTIR DE FARINHA DE
SOJA DESENGORDURADA, PROTEINA
ISOLADA DE SOJA E PROTEINA
CONCENTRADA DE SOJA. DEVE
APRESENTAR UMIDADE MAXIMA DE 8%
E PROTEINA EM BASE SECA MINIMA DE
50%. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA CHEIRO - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO
DA SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS PRIMARIA:
PACOTE PLASTICO LACRADO, COM
PESO LiQUIDO 500 G HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM NA
VERTICAL E NA  HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
FECHADAS COM FITA ADESIVA DE MODO
A GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE o TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO
DA SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS), DEVENDO
CONTER NOS ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE A EXPRESSAO:
CONTEM GLUTEN. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

VILA VELHA

SORA

Unitario Total

Modelo Adjudicado Adjudicado
VILA VELHA R$ 8,49 R$ 20.376,00
SORA R$ 4,28 R$ 17.120,00

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00

Unitario Total Econ.
Orgado Orgado %

R$ 11,41 R$ 27.384,00 25,59

R$4,29 R$17.160,00 0,23

Subtotal Orgado: R$ 28,37%
212.944,00

Economia
R$

R$ 2,92

R$ 0,01

R$
60.408,00



Item

21

23

Quant.

1.100,00

300,00

Un

UND

UND

Descrigao

VINAGRE DE ALcooL 500ML
CARACTERISTICAS GERAIS O PRODUTO
DEVERA TER SIDO PREPARADO DE
MOSTO LIMPO, ISENTO DE MATERIA
TERROSA E DE DETRITOS ANIMAIS E
VEGETAIS. NAO DEVERA CONTER
SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA
COMPOSICAO NORMAL, EXCETO AS
PREVISTAS NA REGULAMENTAGAO DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA. NAO
SERA PERMITIDA A PRESENGA DE
CORANTES E  CONSERVADORES.
CARACTERISTICAS  ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - LIQUIDO LIMPIDO E SEM
DEPOSITO. AROMA - CARACTERISTICO
ACETICO. CHEIRO - PROPRIO SABOR -
ACIDO CARACTERISTICAS FISICO -
QUIMICAS ACIDEZ VOLATIL EM G/100ML:
MINIMA 4,0% P/V ALCOOL EM VOLUME A
20°C: MAXIMO 1% GL RESIDUO MINERAL
FIXO A 550°C: 0,1% P/V PESO LiQUIDO
INFERIOR AO DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS
AUSENCIA DE FERMENTAGAO,

LEVEDURAS Oou BACTERIAS.
EMBALAGENS PRIMARIA: GARRAFAS
PLASTICAS, FECHADAS

HERMETICAMENTE POR TAMPA
PLASTICA, CONTENDO DE 500 ML A 1L.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
ONDULADA CONTENDO DE 12 A 24
UNIDADES DE 500 ML A 1L, FECHADA
COM FITA ADESIVA DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE (0] TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° RDC 259/2002;
RDC 54/2012; RDC: 26/2015; PRAZO DE
VALIDADE 12 MESES A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

CAFE TORRADO E MOIDO 250G NAO
CONTEM GLUTEN CARACTERISTICAS
GERAIS CAFE TORRRADO E MOIDO; NAO
CONTEM GLUTEN; EMBALAGEM: 250G;
EMBALAGEM ALUMINIZADA, SELO DE
PUREZA EMITIDO PELA ASSOCIAGAO
BRASILEIRA DA INDUSTRIA DO CAFE —
ABIC; VALIDADE 90 DIAS APOS O
EMPACOTAMENTO  CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS COR-PROPIA
SABOR-PROPRIO CHEIRO-PROPRIO
NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIAS E SECUNDARIAS DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES:  IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A CALSSIFICAGAO
E A MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICAGAO.
PRAZO DE VALIDADE ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO
DA SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS). PRAZO DE
VALIDADE 12 MESES A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

SALADA

PORTO
BARAO

Unitario Total

Modelo Adjudicado Adjudicado
SALADA R$ 1,46 R$ 1.606,00
PORTO R$ 5,69 R$ 1.707,00
BARAO

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00

Unitario Total Econ.
Orgado Orgado %

R$ 2,48 R$ 2.728,00 41,13

R$ 5,74 R$ 1.722,00 0,87

Subtotal Orgado: R$ 28,37%
212.944,00

Economia
R$

R$ 1,02

R$ 0,05

R$
60.408,00



Item

25

Fornecedor : LH INDUSTRIA E COMERCIO EIRELI - 30.479.120/0001-84

Item

Quant.

4.000,00

Quant.

Un

KG

Un

Descrigao

ARROZ POLIDO BRANCO TIPO 1, PESO
1KG CARACTERISTICAS GERAIS ARROZ
E O GRAO ORIUNDO DA GRAMINEA
ORYVAL SATIVA L. EM GERAL, PARA FINS
COMERCIAIS, DESCASCADO E POLIDO.
CARACTERISTICAS  ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS
CLASSE DIFERENTE DA DECLARADA:
AUSENCIA INSETOS VIVOS: AUSENCIA
UMIDADE: MAXIMO 15% MATERIAS
ESTRANHAS E IMPUREZAS: MAXIMO
0,05% GRAOS ARDIDOS E MOFADOS:
MAXIMO  0,30% DEFEITOS GERAIS
AGREGADOS: MAXIMO 2,50%
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS:
AUSENCIA. PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM NA
VERTICAL E NA HORIZONTAL COM PESO
LiQUIDO DE 01 KG. SECUNDARIA: FARDO
DE  POLIETILENO  TRANSPARENTE
REFORGADO BEM FECHADO COM PESO
LiQUIDO DE 30 KG, DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE o TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 8 (OITO) MESES A
CONTADOS A PARTIR DA DATA DE SUA
FABRICAGAO. ROTULAGEM: SEGUIR A
RESOLUGAO

Descricao

Marca

BRASIL

Marca

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado

BRASIL R$ 3,35 R$ 13.400,00

Subtotal Adjudicado R$ 152.536,00

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Unitario Total Econ.
Orgado Orgado %
R$3,69 R$ 14.760,00 9,21

Subtotal Orgado: R$ 28,37%
212.944,00

Unitario Econ.
Orgado Total Orgado %

Subtotal Orcado: R$  37,26%
379.243,20

Economia
R$

R$ 0,34

R$
60.408,00

Economia
R$

R$
141.317,80



Item

2

6

Quant.

4.000,00

4.100,00

Un

KG

KG

Descrigao

AGUCAR CRISTAL 1KG - SACAROSE OBTIDA
DE CANA-DE-AGUCAR POR PROCESSO
INDUSTRIAL CARACTERISTICAS GERAIS
SACAROSE OBTIDA DA CANA-DE-AGUCAR
POR PROCESSO INDUSTRIAL ADEQUADO.
O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE SOB A
FORMA DE CRISTAIS IRREGULARES, DE
COLORAGAO UNIFORME.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO DO TIPO DE AGUCAR
COR - PROPRIA DO TIPO DE AGUCAR
CHEIRO - PROPRIO SABOR - DOCE
CARACTERISTICO FiSICO - QUIMICAS
SACAROSE: MINIMO  99,3% RESIDUO
MINERAL FIXO: MAXIMO 0,15% PESO
LiQUIDO  INFERIOR AO DECLARADO:
AUSENCIA CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS: AUSENCIA. ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DA CANA DE AGCUCAR:
PRESENGCA ELEMENTOS HISTOLOGICOS E
AMIDOS ESTRANHOS: AUSENCIA
EMBALAGENS  PRIMARIA: SACO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE,
HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL, COM PESO LiQUIDO DE 01KG.
SECUNDARIA: FARDO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE REFORGADO, BEM
FECHADO, COM PESO LiQUIDO DE 20 A 30
KG, DE MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; PRAZO DE VALIDADE MINIMO
DE 12 MESES A PARTIR DA DATA DE
EMPACOTAMENTO. TRANSPORTE o
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
DE ACORDO COM AS NORMAS TECNICAS
DA ANVISA.

CARNE BOVINA DE 12 TIPO MOIDA CARNE
BOVINA DE 12 TIPO MOIDA CONGELADA
500G CARACTERISTICAS GERAIS E A
PORGAO COMESTIVEL PROVENIENTE DO
CORTE APROPRIADO DE CARCAGAS
BOVINAS, ORIUNDAS DE
ESTABELECIMENTO  SOB INSPECAO
OFICIAL. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS COR - VERMELHA ODOR
- PROPRIO SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES ~ MICROBIOLOGICOS  PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS  PRIMARIA:
PACOTES DE 500G, EMBALADO A VACUO,
FECHADOS EM FILME DE POLIETILENO DE
ALTA DENSIDADE. SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA DE 10 A 20 KG.
ROTULAGEM SEGUIR A RESOLUGAO N° 259,
DE 20 DE SETEMBRO DE 2002, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (APROVA O
REGULAMENTO TECNICO SOBRE
ROTULAGEM DE ALIMENTOS EMBALADOS),
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM  OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF OU SIE. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
EM VEICULOS ISOTERMICOS, DE ACORDO
COM AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

NOTA 10

FORTBOI

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
NOTA 10 R$ 3,22 R$ 12.880,00
FORTBOI R$ 11,40 R$ 46.740,00

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Unitario Econ.
Orgado Total Orcado %

R$ 3,22 R$ 12.880,00 0,00
R$ 11,86 R$ 48.626,00 3,88

Subtotal Orcado: R$  37,26%
379.243,20

Economia
R$

R$ 0,00

R$ 0,46

R$
141.317,80



Item

9

10

Quant. Un
4.600,00 UND
4.000,00 PCT

Descrigao

EXTRATO DE TOMATE 340G
CARACTERISTICAS GERAIS EXTRATO DE
TOMATE E O PRODUTO RESULTANTE DA
INDUSTRIALIZAGAO DE FRUTOS MADUROS
E SAOS DO TOMATEIRO POR PROCESSO
TECNOLOGICO  ADEQUADO.  DEVERA
APRESENTAR APENAS POLPA DE TOMATE
HAVENDO A TOLERADA A ADICAO DE ATE
1% DE AGUCAR E DE CLORETO DE SODIO.
O PRODUTO DEVE ESTAR ISENTO DE
FERMENTAGOES E  NAO  INDICAR
PROCESSAMENTO DEFEITUOSO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - MASSA MOLE COR - VERMELHA
ODOR - PROPRIO SABOR - PROPRIO
ANALISES MINIMAS EXTRATO  SECO,
DEDUZIDO CLORETO DE SODIO: MINIMO
18% PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA VARIAGAO DE PH:
3,5 E 4. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE 0OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS SUJIDADES, PARASITOS E

LARVAS: AUSENCIA. ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DA POLPA DE TOMATE:
PRESENGCA AMIDOS E  ELEMENTOS

HISTOLOGICOS ESTRANHOS: AUSENCIA
EMBALAGENS PRIMARIA: SACHES COM
PESO LiQUIDO DE 395G. SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO ONDULADA CONTENDO
ATE 24 EMBALAGENS TETRA PAK, FECHADA
COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA DE
MODO A GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE o} TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; TRANSPORTE O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO DE ACORDO
COM AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA

FARINHA DE AVEIA 200G FARINHA DE AVEIA
200G CARACTERISTICAS GERAIS:
PRODUTO RESULTANTE DA MOAGEM DE
GRAOS DE AVEIA APOS LIMPEZA E
CLASSIFICAGAO. COMPOSIGAO
CENTESIMAL: 12G DE PROTEINAS, 8G DE
LIPIDIOS E 63G DE CARBOIDRATOS
ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: FLOCOS
FINO COR: PROPRIO CHEIRO: PROPRIO
SABOR: PROPRIO MACRO E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, LARVAS E PARASITOS, EM
QUALQUER FORMA DE SEU CICLO VITAL
(OVOS, ESPOROS, ETC ). ROTULAGEM:
DEVERA SER IMPRESSA NA EMBALAGEM E
ESPECIFICAR AS SEGUINTES
INFORMAGOES: IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO; MARCA; NOME E ENDEREGO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES ESPECIFICOS,
TABELA  NUTRICIONAL;  ORIENTAGAO
SOBRE O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE VALIDADE
(TEMPO DE VIDA UTIL); PESO LiQUIDO.
SEGUIR A RESOLUGAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE  ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS). EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO LACRADO,
COM PESO LiQUIDO QUE PODE VARIAR DE
200G HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL. PRAZO DE VALIDADE SUA
VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 MESES
CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
ENTREGA. ROTULAGEM  SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; TRANSPORTE O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO DE ACORDO
COM AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA

Marca

JULIETA

DULAR

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
JULIETA R$ 1,59 R$ 7.314,00
DULAR R$ 2,80 R$ 11.200,00

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Unitario Econ.
Orgado Total Orcado %
R$ 6,91 R$ 31.786,00 76,99
R$ 4,72 R$ 18.880,00 40,68

Subtotal Orcado: R$  37,26%
379.243,20

Economia
R$

R$ 5,32

R$ 1,92

R$
141.317,80



Item

15

18

Quant. Un

1.200,00 UND

4.000,00 UND

Descrigao

LEl TE DE COCO CARACTERISTICAS
GERAIS 1. LEITE DE COCO MODIFICADO,
PASTEURIZADO E HOMOGENEIZADO,
REDUZIDO TEOR DE GORDURA (MAXIMO
DE 15% P/P) E DEMAIS SUBSTANCIAS
PERMITIDAS P/ A FABRICAGAO,
EMBALAGEM DE VIDRO COM 500 ML, EM
PERFEITAS CONDIGOES DE VEDAGAO E
ISENTA DE CONTAMINAGAO DE QUALQUER
TIPO. A EMBALAGEM DEVE CONTER A
VALIDADE DE NO MINIMO 01 ANO A 2 ANOS,
COM OS REGISTROS OBRIGATORIOS DO
MINISTERIO COMPETENTE.

PREPARO PARA MINGAU SABOR BANANA
AMIDO DE MILHO FORTIFICADO MAIS SAIS
200G. DEFINIGAO: E O PRODUTO
PREPARADO A BASE DE AMIDO, AGUCAR,
FOSFATO, TRICALCICO, VITAMINAS E
MINERAIS. E UTILIZADO PARA O PREPARO
DE MINGAUS E VITAMINAS DE FRUTAS
SABOR  BANANA.  CARACTERISTICAS
GERAIS: PRODUTO PREPARADO COM
AMIDO, AGCUCAR, FOSFATO, TRICALCICO,
VITAMINAS E MINERAIS. E UTILIZADO PARA
O PREPARO DE MINGAUS E VITAMINAS DE
FRUTAS E AROMATIZANTES.
ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PO FINO

COR: CREME AMARELADO CHEIRO:
INODORO SABOR: PROPRIO MACRO E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE

SUJIDADES, LARVAS E PARASITOS, EM
QUAISQUER FORMA DE SEU CICLO VITAL
(OVOS, ESPOROS, ETC ). ROTULAGEM:
DEVERA SER IMPRESSA NA EMBALAGEM E
ESPECIFICAR AS SEGUINTES
INFORMAGOES: IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO; MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES ESPECIFICOS,
TABELA NUTRICIONAL,; ORIENTAGAO
SOBRE O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE VALIDADE
(TEMPO DE VIDA UTIL); PESO LIQUIDO.
SEGUIR A RESOLUGAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS). EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO LACRADO,
COM PESO LiQUIDO QUE PODE VARIAR DE
400 A 1000G HERMETICAMENTE FECHADO
POR TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
NA HORIZONTAL. SECUNDARIA: CAIXAS DE
PAPELAO COM 1 PACOTE DE 400G A 1000G,
FECHADAS DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUGCAO N°
RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
PRAZO DE VALIDADE SUA VALIDADE DEVE
SER ENTRE 6 E 12 MESES CONTADOS A
PARTIR DA DATA DE SUA FABRICAGAO.
TRANSPORTE O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

CORINGA

CORINGA

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
CORINGA R$ 5,99 R$ 7.188,00
CORINGA R$ 2,47 R$ 9.880,00

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Unitario Econ.
Orgado Total Orcado %
R$ 11,17 R$ 13.404,00 46,37

R$ 7,12 R$ 28.480,00 65,31

Subtotal Orcado: R$  37,26%
379.243,20

Economia
R$

R$ 5,18

R$ 4,65

R$
141.317,80



Item

20

22

26

Quant.

1.100,00

Un

KG

160,00 UND

16.600,00

PCT

Descricao

SAL  REFINADO  IODADO 1 KG
CARACTERISTICAS GERAIS O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR-SE SOB A FORMA
DE CRISTAIS BRANCOS COM GRANULAGAO
UNIFORME, PROPRIA, DEVENDO TER
SABOR SALINO - SALGADO PROPRIO, SER
CONSTITUIDO DE CLORETO DE SODIO E
ADICIONADO IODATO DE POTASSIO,
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA EMBALAGENS PRIMARIA: SACO
DE POLIETILENO TRANSPARENTE,
HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
HORIZONTAL COM PESO LIQUIDO DE 01 KG.
SECUNDARIA: FARDO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE REFORGADO COM PESO
LiQUIDO DE 20 A 30 KG. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 12 MESES A PARTIR
DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° RDC 259/2002;
RDC 54/2012; RDC: 26/2015; TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
DE ACORDO COM AS NORMAS TECNICAS
DA ANVISA.

ADOGANTE DIETETICO LIQUIDO 100 ML

MACARRAO TIPO ESPAGUETE SEMOLA
500G CARACTERISTICAS GERAIS O
PRODUTO DEVERA SER CONSTITUIDO DE
SEMOLA DE TRIGO, AGUA, CONTENDO
VITAMINA A, COMPLEXO B E FERRO
ADICIONADO OU NAO DE OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS PELA
LEGISLAGAO E SUBMETIDAS A PROCESSOS
TECNOLOGICOS ADEQUADOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO — PROPRIO (LISO BRILHANTE)
COR - PROPRIA CHEIRO - PROPRIO SABOR
- PROPRIO CARACTERISTICAS FISICO -
QUIMICA UMIDADE: MAXIMO DE 13%
RESIDUO MINERAL FIXO EM BASE SECA:
MAXIMO 1% ACIDEZ, EM ML DE SOL N:
MAXIMO 5% PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS SUJIDADES, PARASITOS E
LARVAS: AUSENCIA. AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DE GRAO DE TRIGO:
PRESENGA AMIDOS E  ELEMENTOS
HISTOLOGICOS ESTRANHOS: AUSENCIA
CORANTES ARTIFICIAIS: AUSENCIA
EMBALAGENS  PRIMARIA: SACO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE,
HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL COM PESO LiQUIDO DE 500
GRAMAS A 01 KG. SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
HERMETICAMENTE FECHADO OU FECHADO
COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA OU
CAIXA DE PAPELAO ONDULADA
REFORGADA, DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIAS A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM
PESO LiQUIDO DE 10 A 20 KG. ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUGAO N° RDC 259/2002;
RDC 54/2012; RDC: 26/2015; DEVENDO
CONTER NOS ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE A EXPRESSAO:
CONTEM GLUTEN. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA DATA
DE  FABRICAGAO. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO

Marca

NOTA 10

MARATA

PETYAN

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
NOTA 10 R$ 0,99 R$ 1.089,00
MARATA R$ 2,69 R$ 430,40
PETYAN R$ 2,39 R$ 39.674,00

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Unitario Econ.
Orcado Total Orcado %
R$ 1,92 R$ 2.112,00 48,44
R$ 5,22 R$ 835,20 48,47
R$ 5,27 R$ 87.482,00 54,65

Subtotal Orcado: R$ 37,26%
379.243,20

Economia
R$

R$ 0,93

R$ 2,53

R$ 2,88

R$
141.317,80



Item

27

Fornecedor : COMERCIAL JS EIRELI - 37.840.539/0001-69

Item

Quant.

7.100,00

Quant.

Un

KG

Un

Descrigao

FRANGO CONGELADO CORTE TIPO PEITO
SEM OSSO CARACTERISTICAS GERAIS
PARTE DA AVE SEMI- PROCESSADO, PEITO
COM 0SSO, EM PEGA, SEM TEMPERO,
ABATIDA EM ESTABELECIMENTO SOB
INSPECAO  OFICIAL, COoM IDADE
APROXIMADA DE OITO  SEMANAS,
APRESENTANDO PELE COMPLETA E
AUSENCIA DE: PENAS, PENUGENS,
PERFURAGCOES, = COAGULOS,  0SSOS
QUEBRADOS, PARTES FALTOSAS,
QUEIMADURAS POR  CONGELAMENTO,
BOLORES E LIMO NA SUPERFICIE. DEVE
APRESENTAR COLORAGAO NORMAL E
UNIFORME, EVISCERAGAO COMPLETA,
ESCALDAMENTO NORMAL E GORDURA NAO
RANGCOSA. O PRODUTO NAO DEVERA
CONTER PRESENGA DE CRISTAIS DE GELO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS DE
ESTABELECIMENTO  SOB INSPECAO
OFICIAL. O PRODUTO DEVERA SER DE
FACIL DISSOLUGAO E NAO CONTER
GLUTEN. ENRIQUECIDO COM AS VITAMINAS
A, D E FERRO. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: PO
UNIFORME SEM GRUMOS. NAO CONTER
SUBSTANCIAS ESTRANHAS MACRO E
MICROSCOPICAMENTE ~ VISIVEIS.  COR:
BRANCO AMARELADO. ODOR E SABOR:
AGRADAVEL, NAO RANGOSO, SEMELHANTE
AO  LEITE FLUIDO. COMPOSIGCAO
NUTRICIONAL MINIMA PARA 100 GRAMAS
VALOR CALORICO: 470 A 505 KCAL
PROTEINAS: 21 A 28 GRAMAS
CARBOIDRATOS: 36 A 42 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS: 25 A 28 GRAMAS
GORDURAS SATURADAS: 14 A 18G
GORDURAS TRANS: AUSENTE FIBRA
ALIMENTAR: AUSENTE CALCIO: 900 A 1015
MG SODIO: 340 A 520 MG VITAMINA A: 690 A
1.010 MG VITAMINA D: 5,8 A 8,7 MG AMIDO:
AUSENCIA PESO LIiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE 0OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E  LARVAS.
EMBALAGENS PRIMARIA: O PRODUTO
DEVERA SER EMBALADO EM SACO
POLIESTER METALIZADO ATOXICO
RESISTENTE HERMETICAMENTE VEDADO
(TIPO SACHET) OU LATAS CONTENDO DE
200 GRAMAS. SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO, COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, CONTENDO DE 10 A 30 KG
DE PESO LiQUIDO. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO. ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; DEVENDO CONTER NOS
ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF
OU SIE. TRANSPORTE 1. O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO DE ACORDO
COM AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Descrigao

Marca

LAR

Marca

Modelo

LAR

Unitario Total
Adjudicado Adjudicado

R$ 14,30 R$ 101.530,00

Subtotal Adjudicado R$ 237.925,40

Modelo

Unitario Total
Adjudicado Adjudicado

Subtotal Adjudicado R$ 41.030,00

Unitario
Orgado Total Orgado

R$ 18,98  R$ 134.758,00

Subtotal Orgado: R$
379.243,20

Unitario
Orgado Total Orgado

Subtotal Orgado: R$
70.890,00

Econ.
%

24,66

37,26%

Econ.
%

42,12%

Economia
R$

R$ 4,68

R$
141.317,80

Economia
R$

R$
29.860,00



Item

3

7

Quant. Un
13.000,00 KG
1.500,00 UND

Descrigao

ARROZ PARBOLIZADO TIPO 1, 1KG
CARACTERISTICAS GERAIS ALIMENTO
OBTIDO DE GRAOS SADIOS DE ARROZ. A
CLASSE PODE SER LONGO FINO, MEDIO
E CURTO. NAO E PERMITIDA A MISTURA
DE CLASSES. PRODUTO CLASSIFICADO
CONFORME ~ OS PADROES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FiSICO - QUIMICAS
CLASSE DIFERENTE DA DECLARADA:
AUSENCIA INSETOS VIVOS: AUSENCIA
UMIDADE: MAXIMO  14% MATERIAS
ESTRANHAS E IMPUREZAS: MAXIMO
0,05% GRAOS ARDIDOS E MOFADOS:
MAXIMO  0,30% DEFEITOS GERAIS
AGREGADOS: MAXIMO 2,50% SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS: AUSENCIA. PESO
LiQUIDO INFERIOR AO DECLARADO:
AUSENCIA EMBALAGENS  PRIMARIA:
SACO DE POLIETILENO TRANSPARENTE,
HERMETICAMENTE ~ FECHADO  POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E NA
HORIZONTAL COM PESO LiQUIDO DE 01
KG. SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
REFORGADO BEM FECHADO CO M PESO
LiQUIDO DE 30 KG, DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE o TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 8 (OITO) MESES A CONTADOS
A PARTIR DA DATA DE SUA FABRICAGAO.
ROTULAGEM SEGUIR A RESOLUGAO N°
RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

COMINHO  100G* COMINHO 100G
CARACTERISTICAS GERAIS: EXTRAIDO
DE SEMENTES DE COMINHO DE
PRIMEIRA QUALIDADE
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS
COR - PROPRIA, ODOR - PROPRIO,
SABOR — PROPRIO CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS:  AUSENCIAS DE
SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA
COMPOSIGAO NORMAL, EXCETO AS
PREVISTAS NA NORMA  VIGENTE.
CARACTERISTICAS ~ MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO
DA SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS PRIMARIAS:
POLIETILENO ATOXICO TRANSPARENTE
CONTENDO 100G DO  PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO OU
SACO PLASTICO TIPO FARDO CONTENDO
DE 1KG A 20 KG. PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E 12
MESES CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
SUA FABRICAGAO. ROTULAGEM SEGUIR
A RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC
54/2012; RDC: 26/2015; CASO APRESENTE
GLUTEN EM SUA COMPOSIGAO DEVERA
APRESENTAR DESCRITO NO ROTULO.
TRANSPORTE O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Unitario Total

Marca Modelo Adjudicado Adjudicado
LIGEIRYNHO LIGEIRYNHO R$ 2,99 R$ 38.870,00
MARATA MARATA R$ 0,84 R$ 1.260,00

Subtotal Adjudicado R$ 41.030,00

Unitario Econ.
Orcado Total Orcado %

R$ 5,16 R$ 67.080,00 42,05

R$ 1,63 R$ 2.445,00 48,47

Subtotal Orgado: R$ 42,12%
70.890,00

Economia
R$

R$ 2,17

R$ 0,79

R$
29.860,00



Item

8

Quant. Un

1.500,00 UND

Descrigao

COLORIFICO 100G* CARACTERISTICAS
GERAIS COLORIFICO E O PRODUTO
CONSTITUIDO PELA MISTURA DE FUBA
OU FARINHA DE MANDIOCA COM URUCU
EM PO (BIXA ORELLANA) OU EXTRATO
OLEOSO DE URUCU ADICIONADO OU
NAO DE SAL E DE OLEOS COMESTIVEIS.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS
COR - MARROM ODOR - PROPRIO,
SABOR — PROPRIO CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS:  AUSENCIAS DE
SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA
COMPOSICAO NORMAL, EXCETO AS
PREVISTAS NA NORMA  VIGENTE.
CARACTERISTICAS  MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO
DA SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS PRIMARIAS:
POLIETILENO ATOXICO TRANSPARENTE
CONTENDO 100G DO  PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO OU
SACO PLASTICO TIPO FARDO CONTENDO
DE 1 KG A 20 KG. PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E 12
MESES CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
SUA FABRICAGAO. ROTULAGEM RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;,
CASO APRESENTE GLUTEN EM SUA
COMPOSIGAO DEVERA APRESENTAR
DESCRITO NO ROTULO. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
DE ACORDO COM AS NORMAS TECNICAS
DA ANVISA.

Marca

QUERO

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado

QUERO R$ 0,60 R$ 900,00

Subtotal Adjudicado R$ 41.030,00

Fornecedor : PROJETT SOLUCOES EM SERVICOS E ALIMENTOS EIRELI - 23.660.743/0001-93

Item

Quant. Un Descrigédo

Marca

Unitario Total
Modelo Adjudicado Adjudicado

Subtotal Adjudicado R$ 282.514,00

Unitério
Orgado Total Orgado

R$ 0,91 R$ 1.365,00

Econ.
%

34,07

Subtotal Orgado: R$  42,12%

70.890,00

Unitario
Orgado Total Orgado

Subtotal Orgado: R$
287.622,00

Econ.
%

1,78%

Economia
R$

R$ 0,31

R$
29.860,00

Economia
R$

5.108,00



Item

5

Quant.

Un Descrigédo

6.400,00  KG CORTE DE CARNE BOVINA, PRIMEIRA

QUALIDADE, CONGELADA, SEM SEBO, SEM
APONEVROSE, SEM 0SSO, CORTE TIPO
PATINHO. CORTE DE CARNE BOVINA,
PRIMEIRA QUALIDADE, CONGELADA, SEM
SEBO, SEM APONEVROSE, SEM 0SSO,
CORTE TIPO PATINHO. CARACTERISTICAS
GERAIS E A PORGAO COMESTIVEL
PROVENIENTE DO CORTE APROPRIADO,
ORIUNDA DE ESTABELECIMENTO SOB
INSPEGAO  OFICIAL. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS COR - VERMELHA ODOR
- PROPRIO SABOR -  PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). EMBALAGENS  PRIMARIA:
EMBALADAS A VACUO EM FILME DE
POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE COM
PESO DE 01 A 03 KG, CONSTANDO O SIF.
SECUNDARIA:  CAIXA DE  PAPELAO
REFORGADA DE 10 A 30 KG. PRAZO DE
VALIDADE O PRODUTO DEVERA TER PRAZO
DE VALIDADE NAO INFERIOR A 08 MESES A
CONTAR DA DATA DO EMPACOTAMENTO.

ROTULAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE os DADOS DE
IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA,

INFORMAGAO NUTRICIONAIS, NUMERO DE
LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO
PRODUTO E O NUMERO DE REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/ DIPOA E
CARIMBO DE INSPEGAO DO SIF. DEVERA
ATENDER AS ESPECIFICAGOES TECNICAS
DA PORTARIA N° 369 DE 04/09/1997 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO E DO REGULAMENTO DA
INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; TRANSPORTE O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO EM
VEICULOS ISOTERMICOS, DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

MASTERBOI

Unitério Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
MASTERBOI R$ 31,20 R$ 199.680,00

Subtotal Adjudicado R$ 282.514,00

Unitario
Orcado Total Orgado

R$31,22 R$ 199.808,00

Subtotal Orgado: R$
287.622,00

Econ.
%

0,06

1,78%

Economia
R$

R$ 0,02

5.108,00



Item

14

Quant.

Un

Descrigao

8.300,00 KG FRANGO CONGELADO CORTE TIPO COXA E

SOBRECOXA* FRANGO CONGELADO CORTE
TIPO COXA E SOBRECOXA
CARACTERISTICAS GERAIS PARTE DA AVE
ABATIDA (COXA E SOBRECOXA) EM
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL, COM IDADE APROXIMADA DE OITO
SEMANAS, APRESENTANDO PELE
COMPLETA E AUSENCIA DE: PENAS,
PENUGENS, PERFURAGOES, COAGULOS,
0SSOS QUEBRADOS, PARTES FALTOSAS,
QUEIMADURAS POR  CONGELAMENTO,
BOLORES E LIMO NA SUPERFICIE. DEVE
APRESENTAR COLORAGAO NORMAL E
UNIFORME, EVISCERAGAO  COMPLETA,
ESCALDAMENTO NORMAL E GORDURA NAO
RANGCOSA. O PRODUTO NAO DEVERA
CONTER PRESENGA DE CRISTAIS DE GELO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUGAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS SUJIDADES, PARASITOS E
LARVAS: AUSENCIA. EMBALAGENS
PRIMARIA: EMBALADOS EM SACO DE
POLIETILENO LEITOSO, COM PESO LiQUIDO
DE 01 KG. NAO DEVERA CONTER NA
EMBALAGEM A PRESENCA DE AR E
CRISTAIS DE GELO. A EMBALAGEM DEVERA
ESTAR  UNIFORME A0  PRODUTO.
SECUNDARIA:  CAIXA DE  PAPELAO
REFORGADA, COM PESO LiQUIDO DE 10 A
30 KG. ROTULAGEM SEGUIR A RESOLUGAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM  OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF OU SIE. TRANSPORTE O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
EM VEICULOS ISOTERMICOS, CONFORME
LEGISLAGAO VIGENTE DA ANVISA.

Marca

AVENOVA

Unitério Total
Modelo Adjudicado Adjudicado
AVENOVA R$ 9,98 R$ 82.834,00

Subtotal Adjudicado R$ 282.514,00

Fornecedor : O MERCADAO COM. E PREST. DE SERV. EIRELI - 03.823.107/0001-28

Item

Quant.

Un

Descrigao

Marca

Total
Adjudicado

Unitario

Modelo Adjudicado

Subtotal Adjudicado R$ 181.500,00

Unitario Econ.

Orgcado Total Orgado %

R$ 10,58 R$ 87.814,00 5,67

Subtotal Orgado: R$ 1,78%
287.622,00

Unitario Econ.

Orgado Total Orgado %

Subtotal Orgado: R$  7,87%
197.010,00

Economia
R$

R$ 0,60

5.108,00

Economia
R$

R$
15.510,00



Item Quant.

16 33.000,00 PCT

Un

Descrigao

LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO 200G
* CARACTERISTICAS GERAIS E O ALIMENTO
OBTIDO PELA DESIDRATAGAO DO LEITE
FLUIDO, POR PROCESSOS TECNOLOGICOS
ADEQUADOS E  PROVENIENTES  DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO OFICIAL.
O PRODUTO DEVERA SER DE FACIL
DISSOLUGAO E NAO CONTER GLUTEN.
ENRIQUECIDO COM AS VITAMINAS A, D E
FERRO. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: PO UNIFORME
SEM GRUMOS. NAO CONTER SUBSTANCIAS
ESTRANHAS MACRO E
MICROSCOPICAMENTE  VISIVEIS.  COR:
BRANCO AMARELADO. ODOR E SABOR:
AGRADAVEL, NAO RANCOSO, SEMELHANTE
AO LEITE FLUIDO. COMPOSICAO
NUTRICIONAL MINIMA PARA 100 GRAMAS
VALOR CALORICO: 470 A 505 KCAL
PROTEINAS: 21 A 28  GRAMAS
CARBOIDRATOS: 36 A 42 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS: 25 A 28 GRAMAS
GORDURAS SATURADAS: 14 A 18G
GORDURAS TRANS: AUSENTE  FIBRA
ALIMENTAR: AUSENTE CALCIO: 900 A 1015
MG SODIO: 340 A 520 MG VITAMINA A: 690 A
1.010 MG VITAMINA D: 5,8 A 8,7 MG AMIDO:
AUSENCIA PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS).  CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. EMBALAGENS
PRIMARIA: O PRODUTO DEVERA SER
EMBALADO EM  SACO  POLIESTER
METALIZADO ATOXICO RESISTENTE
HERMETICAMENTE VEDADO (TIPO SACHET)
OU LATAS CONTENDO DE 200G A 01 KG.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO, COM
ABAS  SUPERIORES E  INFERIORES
LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, CONTENDO DE 10 A 30 KG DE
PESO LiQUIDO. PRAZO DE VALIDADE MINIMO
DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; DEVENDO CONTER NOS
ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF OU
SIE. TRANSPORTE 1. O PRODUTO DEVERA
SER TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

Marca

PRONTU

Unitario Total

Modelo Adjudicado Adjudicado

PRONTU R$ 5,50 R$ 181.500,00

Fornecedor : DISTRIBUIDORA DARI FERREIRA EIRELI - 32.316.892/0001-20

Item Quant.

Un

Descricao

Marca

Modelo

Subtotal Adjudicado R$ 181.500,00

Unitario Total
Adjudicado Adjudicado

Subtotal Adjudicado R$ 16.000,00

Unitario Econ.
Orcado Total Orgado %

R$5,97 R$ 197.010,00 7,87

Subtotal Or¢ado: R$  7,87%
197.010,00

Unitario Econ.
Orcado Total Orcado %

Subtotal Orgado: R$ 26,69%
21.824,00

Economia
R$

R$ 0,47

R$
15.510,00

Economia
R$

R$
5.824,00



Item Quant. Un

24

800,00 PCT

Descricao

LEITE EM PO INTEGRAL ZERO LACTOSE
200GRAMAS CARACTERISTICAS GERAIS E
O ALIMENTO OBTIDO PELA DESIDRATAGAO
DO LEITE FLUIDO, POR PROCESSOS
TECNOLOGICOS ADEQUADOS E
PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO
SOB INSPEGAO OFICIAL. O PRODUTO
DEVERA SER DE FACIL DISSOLUGAO E NAO
CONTER GLUTEN, NAO CONTER LACTOSE.
ENRIQUECIDO COM AS VITAMINAS A, C, D,
E, FERRO E ZINCO. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: PO
UNIFORME SEM GRUMOS. NAO CONTER
SUBSTANCIAS ESTRANHAS MACRO E
MICROSCOPICAMENTE  VISIVEIS. COR:
BRANCO AMARELADO. ODOR E SABOR:
AGRADAVEL, NAO RANGOSO, SEMELHANTE
AO  LEITE  FLUIDO.  COMPOSIGAO
NUTRICIONAL MINIMA PARA 100 GRAMAS
VALOR CALORICO: 470 A 505 KCAL
PROTEINAS: 21 A 28 GRAMAS
CARBOIDRATOS: 36 A 42 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS: 25 A 28 GRAMAS
GORDURAS SATURADAS: 14 A 18G
GORDURAS TRANS: AUSENTE FIBRA
ALIMENTAR: AUSENTE CALCIO: 900 A 1415
MG SODIO: 250 A 420 MG VITAMINA A: 680 A
1.010 MG VITAMINA D: 5,0 A 8,7 MG AMIDO:
AUSENCIA PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS SEGUIR A RESOLUGAO
N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE OS
CRITERIOS E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA  ALIMENTOS). CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E  LARVAS.
EMBALAGENS PRIMARIA: O PRODUTO
DEVERA SER EMBALADO EM SACO
POLIESTER METALIZADO ATOXICO
RESISTENTE HERMETICAMENTE VEDADO
(TIPO SACHE) OU LATAS CONTENDO DE 200
GRAMAS.  SECUNDARIA: CAIXA  DE
PAPELAO, COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, CONTENDO DE 10 A 30 KG
DE PESO LiQUIDO. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA
DE FABRICAGAO. ROTULAGEM SEGUIR A
RESOLUGAO N° RDC 259/2002; RDC 54/2012;
RDC: 26/2015; DEVENDO CONTER NOS
ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF
OU SIE. TRANSPORTE 2. O PRODUTO
DEVERA SER TRANSPORTADO DE ACORDO
COM AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

TOTAL GERAL DO PROCESSO

Nos termos do Parecer Juridico, HOMOLOGO o presente certame, para que produza seus juridicos e legais efeitos.

Total Adjudicado

R$ 911.505,40

Unitario

Marca Modelo Adjudicado
ITAMBE GENEROS R$ 20,00
ALIMENTICIOS

Subtotal Adjudicado R$ 16.000,00

Total Orgado

R$ 1.169.533,20

Simao Dias-SE , 09 de Margo de 2022

CRISTIANO VIANA MENESES
PREFEITO MUNICIPAL

Total Unitario
Adjudicado
R$ 16.000,00 R$ 27,28

Economia %

22,06%

Orgado Total Orgado

R$ 21.824,00

Subtotal Orgado: R$

21.824,00

Econ.
%

26,69

26,69%

Economia
R$

R$ 7,28

R$
5.824,00

Economia R$

258.027,80



