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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

TERMO DE REFERENCIA

1. JUSTIFICATIVA

DA NECESSIDADE: Justifica-se esta aquisi¢ao para diversificacdo do fornecimento de alimentacao aos
alunos da rede municipal de ensino, visando a melhoria da qualidade nutricional e também saude dos
mesmos. Buscamos garantir o direito a alimentagdo no ambito escolar busca planejar, organizar, orientar
e avaliar seus processos de aquisi¢do e distribuicdo dos alimentos amparando-se nas diretrizes definidas
pelo RDC/CD/FNDE N° 06/2020. Por considerar que € um dever do estado e um direito do cidadao, ¢
imprescindivel oferecer aos alunos uma alimentacdo adequada, em quantidade e qualidade compativeis
com as necessidades e a cultura local, para promover a seguranca alimentar e nutricional. Sendo assim
faz-se necessario a aquisi¢ao dos géneros alimenticios para as escolas e creches da rede municipal de
ensino.

1.2.  CRITERIO DE JULGAMENTO DA LICITACAO: O objeto licitado, caracteriza-se como de
natureza comum, tendo em vista que sao geralmente oferecidos por diversos fornecedores e facilmente
comparaveis entre si, de modo a permitir a decisdo com base no Menor Prego por Item, de acordo com
o Art. 45 §1o inciso I da Lei no 8.666/93 e Art. 4 inciso X da Lei 10.520/02, por meio de especificagdes
usuais praticadas no mercado.

2. DO OBJETO

2.1. AQUISICAO PARCELADA DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA COMPOSICAO DA
MERENDA ESCOLAR DO ANO LETIVO DE 2023 DESTINADA AOS ALUNOS DA REDE
PUBLICA DE ENSINO MUNICIPAL DE SIMAO DIAS- SE, conforme as especificagdes minimas,
quantitativas e demais condi¢des constantes neste Termo, descritos na forma abaixo:

TABELA “A” - EXCLUSIVA PARA ME/EPP/MEI

Com base nos termos da Lei Complementar 123/2006 e posteriores alteracdes e esclarecida pelo Decreto
Federal 8.572 de 13 de novembro de 2015, os itens abaixo listados sdo destinados EXCLUSIVAMENTE
a empresas enquadradas como ME (MICROEMPRESA), EPP (EMPRESA DE PEQUENO PORTE) e
MEI (MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL).

QUANT. .
ITEM DESCRICAO ANUAL UND UNITARIO
ACHOCOLATADO EM PO 400 G
CARACTERISTICAS GERAIS
01 E A PORCAO EM PO PROVENIENTE 2.300 UND 9,35
DA MISTURA DE CACAU EM PO,
ACUCAR, MALTODEXTRINA, SAL,
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AROMATIZANTE E ESTABILIZANTE
LECITINA DE SOJA. SUA FORMULA
DEVE APRESENTAR A INFORMACAO
NUTRICIONAL EM SUA EMBALAGEM
CONTENDO INFORMACOES QUANTO
AO VALOR CALORICO,
CARBOIDRATO E SODIO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - MARROM
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO
LACRADO, COM PESO LIiQUIDO QUE
DE 400G HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
COM ATE 50 PACOTES DE 200G A
1000G, FECHADAS COM FITA
ADESIVA DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.
PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM

AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

ACUCAR CRISTAL 1KG

CARACTERISTICAS GERAIS
SACAROSE OBTIDA DA CANA-DE-
ACUCAR POR PROCESSO
INDUSTRIAL ADEQUADO. O
PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE 4.000 Kg 4,58
SOB A FORMA DE CRISTAIS
IRREGULARES, DE COLORACAO
UNIFORME.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO DO TIPO DE
ACUCAR
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COR - PROPRIA DO TIPO DE ACUCAR
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - DOCE
CARACTERISTICO FISICO — QUIMICAS
SACAROSE: MINIMO 99,3%
RESIDUO MINERAL FIXO: MAXIMO
0,15%

PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS:
AUSENCIA.
ELEMENTOS HISTOLOGICOS DA
CANA DE ACUCAR: PRESENCA
ELEMENTOS HISTOLOGICOS E
AMIDOS ESTRANHOS: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL,
COM PESO LiQUIDO DE 01KG.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
REFORCADO, BEM FECHADO, COM
PESO LIQUIDO DE 20 A 30 KG, DE
MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES A PARTIR DA
DATA DE EMPACOTAMENTO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

ARROZ PARBOLIZADO TIPO 1, 1IKG

CARACTERISTICAS GERAIS
ALIMENTO OBTIDO DE GRAOS 7.400 Kg
SADIOS DE ARROZ. A CLASSE PODE
SER LONGO FINO, MEDIO E CURTO.
NAO E PERMITIDA A MISTURA DE
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CLASSES. PRODUTO CLASSIFICADO
CONFORME OS PADROES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS
CLASSE DIFERENTE DA DECLARADA:
AUSENCIA
INSETOS VIVOS: AUSENCIA
UMIDADE: MAXIMO 14%
MATERIAS ESTRANHAS E
IMPUREZAS: MAXIMO 0,05%
GRAOS ARDIDOS E MOFADOS:
MAXIMO 0,30%
DEFEITOS GERAIS AGREGADOS:
MAXIMO 2,50%
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS:
AUSENCIA.

PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL
COM PESO LiQUIDO DE 01 KG.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
REFORCADO BEM FECHADO CO
M PESO LiQUIDO DE 30 KG, DE MODO
A GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.

PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 8 (OITO) MESES A
CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.
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ARROZ POLIDO BRANCO TIPO 1, PESO
IKG

CARACTERISTICAS GERAIS
ARROZ E O GRAO ORIUNDO DA
GRAMINEA ORYVAL SATIVA L. EM
GERAL, PARA FINS COMERCIALIS,
DESCASCADO E POLIDO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS
CLASSE DIFERENTE DA DECLARADA:
AUSENCIA
INSETOS VIVOS: AUSENCIA
UMIDADE: MAXIMO 15%
MATERIAS ESTRANHAS E
IMPUREZAS: MAXIMO 0,05%
GRAOS ARDIDOS E MOFADOS:
MAXIMO 0,30%
DEFEITOS GERAIS AGREGADOS:
MAXIMO 2,50%
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS:
AUSENCIA.
PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL
COM PESO LIQUIDO DE 01 KG.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
REFORCADO BEM FECHADO COM
PESO LIQUIDO DE 30 KG, DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 8 (OITO) MESES A
CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUCAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

7.400

KG

5,06

06

CACAU EM PO PCT 150 GRAMAS

2000

PCT

14,69
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CARACTERISTICAS GERAIS:
CHOCOLATE EM PO SEM ADICAO DE
ACUCAR, 100% CACAU EM PO PURO
CARACTERISTICAS: TIPO: EM PO,
SOLUVEL, SEM ADICAO DE ACUCAR

COMPOSICAO: COMPOSTO DE
CACAU EM PO PURO.
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE DE PAPEL
LACRADO, COM PESO LIQUIDO QUE
PODE VARIAR DE 200 A 400G
HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO,
FECHADAS DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO
PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUCAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015; RDC 14/14; RDC 12/01.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
PRIMARIA APROPRIADA
HERMETICAMENTE FECHADA E
ATOXICA
CAFE TORRADO E MOIDO 250G

CARACTERISTICAS GERAIS
CAFE TORRRADO E MOIDO; NAO
CONTEM GLUTEN; EMBALAGEM: 250G:
EMBALAGEM ALUMINIZADA, SELO DE
PUREZA EMITIDO PELA ASSOCIACAO
BRASILEIRA DA INDUSTRIA DO CAFE —
ABIC; VALIDADE 90 DIAS APOS O

EMPACOTAMENTO
07 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS 300
COR-PROPIA

SABOR-PROPRIO
CHEIRO-PROPRIO
NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIAS E SECUNDARIAS DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: IDENTIFICACAO DO

PRODUTO, INCLUSIVE A
CALSSIFICACAO E A MARCA; NOME E
ENDERECO DO FABRICANTE; DATA DE

UND 5,22
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FABRICACAO. PRAZO DE VALIDADE
ROTULAGEM SEGUIR A RESOLUCAO N°
259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA SAUDE
(APROVA O REGULAMENTO TECNICO
SOBRE ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS). PRAZO DE VALIDADE 12
MESES A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

09

CARNE BOVINA SALGADA TIPO
(CARNE DE SOL) DE PRIMEIRA
QUALIDADE, CONGELADA, SEM SEBO,
SEM APONEVROSE, SEM OSSO, CORTE
TIPO DE CORTE COXAO MOLE.

CARACTERISTICAS GERAIS
E A PORCAO COMESTIVEL
PROVENIENTE DO CORTE
APROPRIADO, ORIUNDA DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - VERMELHA
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: EMBALADAS A VACUO
EM FILME DE POLIETILENO DE ALTA
DENSIDADE COM PESO DE 01 A 04 KG,
CONSTANDO O SIF.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA DE 10 A 30 KG.
PRAZO DE VALIDADE
O PRODUTO DEVERA TER PRAZO DE
VALIDADE NAO INFERIOR A 08
MESES A CONTAR DA DATA DO
EMPACOTAMENTO.
ROTULAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS
DADOS DE IDENTIFICACAO,

PROCEDENCIA, INFORMACAO

1.000

KG

39,43
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NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE,
DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO
PRODUTO E O NUMERO DE REGISTRO
NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/
DIPOA E CARIMBO DE INSPECAO DO
SIF. DEVERA ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA
PORTARIA N° 369 DE 04/09/1997 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO E DO
REGULAMENTO DA INSPECAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS
ISOTERMICOS, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

11

COLORIFICO 100G

CARACTERISTICAS GERAIS
COLORIFICO E O PRODUTO
CONSTITUIDO PELA MISTURA DE
FUBA OU FARINHA DE MANDIOCA
COM URUCU EM PO (BIXA
ORELLANA) OU EXTRATO OLEOSO
DE URUCU ADICIONADO OU NAO DE
SAL E DE OLEOS COMESTIVEIS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - MARROM
ODOR - PROPRIO,

SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:
AUSENCIAS DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO
NORMAL, EXCETO AS PREVISTAS NA
NORMA VIGENTE.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIAS: POLIETILENO ATOXICO
TRANSPARENTE CONTENDO 100G DO
PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO OU
SACO PLASTICO TIPO FARDO
CONTENDO DE 1 KG A 20 KG.
PRAZO DE VALIDADE

1.500

UND

2,65
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SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM
RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015;, CASO APRESENTE GLUTEN
EM SUA COMPOSICAO DEVERA
APRESENTAR DESCRITO NO
ROTULO.

TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

12

COMINHO 100G

CARACTERISTICAS GERAIS:
EXTRAIDO DE SEMENTES DE
COMINHO DE PRIMEIRA QUALIDADE
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - PROPRIA,

ODOR - PROPRIO,

SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:
AUSENCIAS DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO
NORMAL, EXCETO AS PREVISTAS NA
NORMA VIGENTE.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIAS: POLIETILENO ATOXICO
TRANSPARENTE CONTENDO 100G DO
PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO OU
SACO PLASTICO TIPO FARDO
CONTENDO DE 1KG A 20 KG.
PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
CASO APRESENTE GLUTEN EM SUA
COMPOSICAO DEVERA APRESENTAR
DESCRITO NO ROTULO.
TRANSPORTE

1.500

UND

2,58
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O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

13

EXTRATO DE TOMATE 340G

CARACTERISTICAS GERAIS
EXTRATO DE TOMATE E O PRODUTO
RESULTANTE DA INDUSTRIALIZACAO
DE FRUTOS MADUROS E SAOS DO
TOMATEIRO POR PROCESSO
TECNOLOGICO ADEQUADO. DEVERA
APRESENTAR APENAS POLPA DE
TOMATE HAVENDO A TOLERADA A
ADICAO DE ATE 1% DE ACUCAR E DE
CLORETO DE SODIO. O PRODUTO DEVE
ESTAR ISENTO DE FERMENTACOES E
NAO INDICAR PROCESSAMENTO
DEFEITUOSO.
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - MASSA MOLE
COR - VERMELHA
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
ANALISES MINIMAS
EXTRATO SECO, DEDUZIDO CLORETO
DE SODIO: MINIMO 18%

PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
VARIACAO DE PH: 3,5 E 4.0.
CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA DE
VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (ESTABELECE
OS CRITERIOS E PADROES
MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA.

ELEMENTOS HISTOLOGICOS DA POLPA
DE TOMATE: PRESENCA
AMIDOS E ELEMENTOS HISTOLOGICOS
ESTRANHOS: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACHES COM PESO
LIQUIDO DE 395G.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
ONDULADA CONTENDO ATE 24
EMBALAGENS TETRA PAK, FECHADA
COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA DE
MODO A GARANTIR RESISTENCIA A

5.200

UND

6,30
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DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA

14

FARINHA DE AVEIA 160G

CARACTERISTICAS GERAIS: PRODUTO
RESULTANTE DA MOAGEM DE
GRAOS DE AVEIA APOS LIMPEZA E
CLASSIFICACAO. COMPOSICAO
CENTESIMAL: 12G DE PROTEINAS, 8G
DE LIPIDIOS E 63G DE
CARBOIDRATOS
ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO: FARINHA
COR: PROPRIO
CHEIRO: PROPRIO
SABOR: PROPRIO
MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUALQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,
ESPOROS, ETC
ROTULAGEM: DEVERA SER IMPRESSA
NA EMBALAGEM E ESPECIFICAR AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO;
MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA
NUTRICIONAL; ORIENTACAO SOBRE
O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE
VALIDADE (TEMPO DE VIDA UTIL);
PESO LiQUIDO. SEGUIR A
RESOLUCAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (APROVA O
REGULAMENTO TECNICO SOBRE
ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO
LACRADO, COM PESO LIQUIDO QUE
PODE VARIAR DE 160 170G
HERMETICAMENTE FECHADO POR

2.000

CX

6,57
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TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
NA HORIZONTAL.

PRAZO DE VALIDADE

SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6

MESES CONTADOS A PARTIR DA

DATA DE ENTREGA.
ROTULAGEM

SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC

259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;

TRANSPORTE

O PRODUTO DEVERA SER

TRANSPORTADO DE ACORDO COM

AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

FORMULA LACTEA INFANTIL 1°
SEMESTRE 400G

CARACTERISTICAS GERAIS
FORMULA INFANTIL LACTEA PARA
0 2° SEMESTRE, MODIFICADA, EM
PO, INDICADA PARA A
ALIMENTACAO DE LACTENTES A
PARTIR DO SEXTO MES DE VIDA, A
BASE DE PROTEINAS DO LEITE DE
VACA, CONTENDO CASEINA,
LACTOALBUMINA OU
CONCENTRADO DE PROTEINA DO
SORO, ACRESCIDO DE OLEOS
VEGETAIS, MALTODEXTRINA,
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS,
MINERAIS, FERRO E OUTROS
OLIGOELEMENTOS, ISENTA DE
SACAROSE, COM SEGMENTO
PROBIOTICO ACONDICIONADO EM 300 LATA 37,88
RECIPIENTE INTEGRO, RESISTENTE,
VEDADO HERMETICAMENTE E
LIMPO.

ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO: PO
COR: AMARELO
CHEIRO: PROPRIO
SABOR: PROPRIO
MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,

ESPOROS, ETC).
EMBALAGEM:
PRIMARIA: LATA CONTENDO DE
400G. SECUNDARIA: CAIXA
CONTENDO DE 06 A 24 UNIDADES.
DEVERA CONSTAR EXTERNAMENTE,
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0S DADOS DE IDENTIFICACAO E

PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE,
DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE
DO PRODUTO, NUMERO DE
REGISTRO E NORMAS DE CODEX
ALIMENTARIUS PARA FORMULAS
DESTINADAS A LACTENTES-
FAO/OMS. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE
6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE

ENTREGA NA UNIDADE

REQUISITANTE.
ROTULAGEM:

DEVERA SER IMPRESSA NA
EMBALAGEM E ESPECIFICAR AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO;
MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA
NUTRICIONAL; ORIENTACAO SOBRE
O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE
VALIDADE (TEMPO DE VIDA UTIL);
PESO LIiQUIDO. SEGUIR A
RESOLUCAO N° RDC 259/2002; RDC
54/2012; RDC: 26/2015;

FORMULA LACTEA INFANTIL 2°

SEMESTRE 400G

CARACTERISTICAS GERAIS
FORMULA INFANTIL LACTEA PARA
0 2° SEMESTRE, MODIFICADA, EM
PO, INDICADA PARA A
ALIMENTACAO DE LACTENTES A
PARTIR DO SEXTO MES DE VIDA, A
BASE DE PROTEINAS DO LEITE DE
VACA, CONTENDO CASEINA,
LACTOALBUMINA OU 600
CONCENTRADO DE PROTEINA DO
SORO, ACRESCIDO DE OLEOS
VEGETAIS, MALTODEXTRINA,
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS,
MINERAIS, FERRO E OUTROS
OLIGOELEMENTOS, ISENTA DE
SACAROSE, COM SEGMENTO
PROBIOTICO ACONDICIONADO EM
RECIPIENTE INTEGRO, RESISTENTE,
VEDADO HERMETICAMENTE E
LIMPO.

LATA 29,61




~

ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO: PO
COR: AMARELO
CHEIRO: PROPRIO
SABOR: PROPRIO
MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,
ESPOROS, ETC).
EMBALAGEM:
PRIMARIA: LATA CONTENDO DE
400G. SECUNDARIA: CAIXA
CONTENDO DE 06 A 24 UNIDADES.
DEVERA CONSTAR EXTERNAMENTE,
0OS DADOS DE IDENTIFICACAO E
PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE,
DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE
DO PRODUTO, NUMERO DE
REGISTRO E NORMAS DE CODEX
ALIMENTARIUS PARA FORMULAS
DESTINADAS A LACTENTES-
FAQ/OMS. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE
6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE
ENTREGA NA UNIDADE
REQUISITANTE.
ROTULAGEM:

DEVERA SER IMPRESSA NA
EMBALAGEM E ESPECIFICAR AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO;
MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA
NUTRICIONAL; ORIENTACAO SOBRE
O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE
VALIDADE (TEMPO DE VIDA UTIL);
PESO LiQUIDO. SEGUIR A
RESOLUCAO N° RDC 259/2002; RDC
54/2012; RDC: 26/2015;

20

LEITE DE COCO 500ML

CARACTERISTICAS GERAIS

LEITE DE COCO MODIFICADO,
PASTEURIZADO E HOMOGENEIZADO,

REDUZIDO TEOR DE GORDURA

(MAXIMO DE 15% P/P) E DEMAIS

SUBSTANCIAS PERMITIDAS P/ A

FABRICACAO,
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO

2.500

UND

11,74




STs

ESTADO DE SERGIPE

PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

COR - BRANCO
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,
ESPOROS, ETC).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PET COM 500 ML, EM
PERFEITAS CONDICOES DE
VEDACAO E ISENTA DE
CONTAMINACAO DE QUALQUER
PRAZO DE VALIDADE
VALIDADE DE NO MINIMO 01 ANO A 2
ANOS DATA DE ENTREGA, COM OS
REGISTROS OBRIGATORIOS DO
MINISTERIO COMPETENTE.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

22

LEITE EM PO INTEGRAL ZERO
LACTOSE 200G

CARACTERISTICAS GERAIS
E O ALIMENTO OBTIDO PELA
DESIDRATACAO DO LEITE FLUIDO,
POR PROCESSOS TECNOLOGICOS
ADEQUADOS E PROVENIENTES DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL. O PRODUTO DEVERA SER
DE FACIL DISSOLUCAO E NAO
CONTER GLUTEN, NAO CONTER
LACTOSE. ENRIQUECIDO COM AS
VITAMINAS A, C, D, E, FERRO E
ZINCO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: PO UNIFORME SEM
GRUMOS. NAO CONTER
SUBSTANCIAS ESTRANHAS MACRO E
MICROSCOPICAMENTE VISIVEIS.
COR: BRANCO AMARELADO.
ODOR E SABOR: AGRADAVEL, NAO
RANCOSO, SEMELHANTE AO LEITE
FLUIDO.
COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA

800

PCT

19,97
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

PARA 100 GRAMAS
VALOR CALORICO: 470 A 505 KCAL
PROTEINAS: 21 A 28 GRAMAS
CARBOIDRATOS: 36 A 42 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS: 25 A 28 GRAMAS
GORDURAS SATURADAS: 14 A 18G
GORDURAS TRANS: AUSENTE
FIBRA ALIMENTAR: AUSENTE
CALCIO: 900 A 1415 MG
SODIO: 250 A 420 MG
VITAMINA A: 680 A 1.010 MG
VITAMINA D: 5,0 A 8,7 MG
AMIDO: AUSENCIA
PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS.
EMBALAGENS
PRIMARIA: O PRODUTO DEVERA SER
EMBALADO EM SACO POLIESTER
METALIZADO ATOXICO RESISTENTE
HERMETICAMENTE VEDADO (TIPO
SACHE) OU LATAS CONTENDO DE 200
GRAMAS.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO,
COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA PLASTIFICADA, CONTENDO
DE 10 A 30 KG DE PESO LiQUIDO.
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
O CARIMBO DO SIF OU SIE.
TRANSPORTE
1. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

24

MACARRAO TIPO PARAFUSO SEMOLA

4.000

PCT

7,70
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

500G

CARACTERISTICAS GERAIS
O PRODUTO DEVERA SER
CONSTITUIDO DE SEMOLA DE
TRIGO, AGUA, CONTENDO VITAMINA
A, COMPLEXO B E FERRO
ADICIONADO OU NAO DE OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS PELA
LEGISLACAO E SUBMETIDAS A
PROCESSOS TECNOLOGICOS
ADEQUADOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO — PROPRIO (LISO
BRILHANTE)
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO — QUIMICA
UMIDADE: MAXIMO DE 13%

RESIDUO MINERAL FIXO EM BASE
SECA: MAXIMO 1%
ACIDEZ, EM ML DE SOL N: MAXIMO
5%

PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA.

AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DE GRAO DE TRIGO:
PRESENCA
AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS ESTRANHOS:
AUSENCIA
CORANTES ARTIFICIAIS: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL
COM PESO LiQUIDO DE 500 GRAMAS
A 01 KG.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
HERMETICAMENTE FECHADO OU
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA OU CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA REFORCADA,
DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIAS A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
COM PESO LiQUIDO DE 10 A 20 KG.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
A EXPRESSAQ: "CONTEM GLUTEN".
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

MILHO PARA PIPOCA
MILHO PARA PIPOCA CONTENDO
500G DE PESO LIQUIDO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS
CLASSE DIFERENTE DA DECLARADA:
AUSENCIA
INSETOS VIVOS: AUSENCIA
UMIDADE: MAXIMO 14%
MATERIAS ESTRANHAS E
IMPUREZAS: AUSENTES
GRAOS ARDIDOS E MOFADOS:
AUSENTES 2.000 PCT
DEFEITOS GERAIS AGREGADOS:
MAXIMO 2,50%
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS:
AUSENCIA.

PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE E INCOLOR,
TERMOSSELADA COM PESO LIQUIDO
DE 500 G.

SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
REFORCADO BEM FECHADO COM
PESO LIQUIDO DE 10 A 30 KG, DE
MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E

4,83
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

ARMAZENAMENTO.

PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 8 (OITO) MESES A
CONTADOS A PARTIR DA DATA DE
SUA FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

OLEO VEGETAL 900ML

CARACTERISTICAS GERAIS
E O OLEO COMESTIVEL OBTIDO
ATRAVES DE PROCESSOS DE
EXTRACAO E REFINO, ISENTO DE
MISTURAS DE OUTROS OLEOS OU
OUTRAS MATERIAS ESTRANHAS AO
PRODUTO. O OLEO VEGETAL
PODERA SER DE SOJA OU GIRASSOL.
NAO DEVERA CONTER GLUTEN.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: LIMPIDO E ISENTO DE
IMPUREZAS A 25 °C
COR: CARACTERISTICA
ODOR: CARACTERISTICO
SABOR: CARACTERISTICO
VALOR NUTRICIONAL (P/13ML/1
COLHER DE SOPA )
VALOR ENERGETICO: 105 A 108 KCAL
CARBOIDRATO: 0G
PROTEINA: 0G 3.500 UND 11,82
GORDURAS TOTAIS: 10 A 12G
GORDURAS SATURADAS: 0,8 A 2G
GORDURAS MONOINSATURADAS: 3 A
7,5G
GORDURAS POLINSATURADAS: 3,5 A
7G
GORDURAS TRANS: NAO CONTEM
COLESTEROL: 0 MG
FIBRA: 0G
SODIO: 0IMG
VITAMINA E: 2,5 A 4 MG
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS
INDICE DE SAPONIFICACAO: 189 A 195
RANCIDEZ: NEGATIVA
INDICE DE PEROXIDO MEQ / KG:
MAXIMO 10
EMBALAGENS
PRIMARIA: GARRAFA PLASTICA
(PET) COM VOLUME LiQUIDO DE 900
ML.




~

ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
ONDULADA, CONTENDO 20
GARRAFAS DE 900 ML, FECHADA
COM FITA ADESIVA DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.

PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 9 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

28

PREPARO PARA MINGAU SABOR
TRADICIONAL FORTIFICADO MAIS
SAIS 200G

DEFINICAO: E O PRODUTO
PREPARADO A BASE DE AMIDO,
ACUCAR, FOSFATO, TRICALCICO,
VITAMINAS E MINERAIS. E
UTILIZADO PARA O PREPARO DE
MINGAUS E VITAMINAS DE FRUTAS
SABOR BANANA.
CARACTERISTICAS GERAIS: PRODUTO
PREPARADO COM AMIDO, ACUCAR,
FOSFATO, TRICALCICO, VITAMINAS
E MINERALIS. E UTILIZADO PARA O
PREPARO DE MINGAUS E VITAMINAS
DE FRUTAS E AROMATIZANTES.
ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO: PO FINO
COR: CREME AMARELADO
CHEIRO: INODORO
SABOR: PROPRIO
MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE SUJIDADES, LARVAS E
PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,
ESPOROS).
ROTULAGEM: DEVERA SER IMPRESSA
NA EMBALAGEM E ESPECIFICAR AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO;
MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA
NUTRICIONAL; ORIENTACAO SOBRE
O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,

2.000

UND

10,43
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE
VALIDADE (TEMPO DE VIDA UTIL);
PESO LIQUIDO. SEGUIR A
RESOLUCAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (APROVA O
REGULAMENTO TECNICO SOBRE
ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO
LACRADO, COM PESO LiQUIDO DE
200 GRAMAS, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
COM 1 PACOTE DE 400G A 1000G,
FECHADAS DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUCAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015;

PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

29

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA
SABOR CARNES BRANCAS- 500G

CARACTERISTICAS GERAIS
OBTIDA POR PROCESSAMENTO
TECNOLOGICO ADEQUADO, A
PARTIR DE FARINHA DE SOJA
DESENGORDURADA, PROTEINA
ISOLADA DE SOJA E PROTEINA
CONCENTRADA DE SOJA. DEVE
APRESENTAR UMIDADE MAXIMA DE
8% E PROTEINA EM BASE SECA
MINIMA DE 50%.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO - PROPRIO

COR - PROPRIA

CHEIRO - PROPRIO

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO

MINISTERIO DA SAUDE

2.500

PCT

7,36
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO
LACRADO, COM PESO LIiQUIDO 500 G
HERMETICAMENTE FECHADO POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
FECHADAS COM FITA ADESIVA DE
MODO A GARANTIR RESISTENCIA A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° 259, DE 20
DE SETEMBRO DE 2002, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS), DEVENDO
CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
A EXPRESSAQ: "CONTEM GLUTEN".
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

SAL REFINADO IODADO 1 KG

CARACTERISTICAS GERAIS
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-
SE SOB A FORMA DE CRISTAIS
BRANCOS COM GRANULACAO
UNIFORME, PROPRIA, DEVENDO TER
SABOR SALINO - SALGADO PROPRIO,
SER CONSTITUIDO DE CLORETO DE
SODIO E ADICIONADO IODATO DE
POTASSIO, CONFORME LEGISLACAO
VIGENTE. 1.900 KG
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E HORIZONTAL COM
PESO LIiQUIDO DE 01 KG.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

REFORCADO COM PESO LIQUIDO DE
20 A 30 KG.

PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

31

VINAGRE DE ALCOOL 500ML

CARACTERISTICAS GERAIS
O PRODUTO DEVERA TER SIDO
PREPARADO DE MOSTO LIMPO,
ISENTO DE MATERIA TERROSA E DE
DETRITOS ANIMAIS E VEGETALIS.
NAO DEVERA CONTER SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO
NORMAL, EXCETO AS PREVISTAS NA
REGULAMENTACAO DO MINISTERIO
DA AGRICULTURA. NAO SERA
PERMITIDA A PRESENCA DE
CORANTES E CONSERVADORES.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - LIQUIDO LIMPIDO E SEM
DEPOSITO.
AROMA - CARACTERISTICO
ACETICO.
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - ACIDO
CARACTERISTICAS FISICO — QUIMICAS
ACIDEZ VOLATIL EM G/100ML:
MINIMA 4,0% P/V
ALCOOL EM VOLUME A 20°C:
MAXIMO 1% GL
RESIDUO MINERAL FIXO A 550°C:
0,1% P/V
PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
AUSENCIA DE FERMENTACAO,
LEVEDURAS OU BACTERIAS.
EMBALAGENS
PRIMARIA: GARRAFAS PLASTICAS,
FECHADAS HERMETICAMENTE POR
TAMPA PLASTICA, CONTENDO DE 500
ML A 1L.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
ONDULADA CONTENDO DE 12 A 24
UNIDADES DE 500 ML A 1L, FECHADA
COM FITA ADESIVA DE MODO A

1.300

UNI

2,75
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
PRAZO DE VALIDADE
12 MESES A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO, DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.
ADOCANTE LIQUIDO 100% SUCRALOSE
100 ML

CARACTERISTICAS GERAIS:
ADOCANTE DIETETICO; FiSICO
LiQUIDO TRANSPARENTE COM BICO
DOSADOR COMPOSTO DE 100%
SUCRALOSE.

PRAZO DE VALIDADE
32 VALIDADE DE 10 MESES CONTADOS 100 UNI 11,30
DA DATA DE ENTREGA;
EMBALAGENS
FRASCO 100 ML ACONDICIONADO EM
CAIXA
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
RDC 271/05.

TABELA “B” - COTA PRINCIPAL

2.3. Com base nos termos da Lei Complementar 123/2006 e posteriores alteracdes e esclarecida pelo
Decreto Federal 8.572 de 13 de novembro de 2015, os itens abaixo sdo destinados a toda e qualquer
empresa inclusive as EMPRESAS DE GRANDE PORTE.

QUANT. .
ITEM DESCRICAO ANUAL UND UNITARIO
BISCOITO DOCE TIPO MARIA 350G
CARACTERISTICAS GERAIS
BISCOITO E O ALIMENTO OBTIDO
PELO AMASSAMENTO E COZIMENTO 14.000 PCT 0.67

05 CONVENIENTE DE MASSA DE
FARINHA DE TRIGO PREPARADA
COM FARINHAS, AMIDOS, FECULAS,
FERMENTADAS OU NAO E OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS NA
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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE SIMAO DIAS

LEGISLACAO.

O PRODUTO DEVERA CONTER NA
SUA COMPOSICAO: FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA C/ FERRO E
ACIDO FOLICO, ACUCAR, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, AMIDO DE
MILHO, ACUCAR INVERTIDO, SAL
REFINADO, SORO DE LEITE EM PO,
CARBONATO DE CALCIO,
VITAMINAS: PP (NICOTINAMIDA), B1,
B2 E B6, ESTABILIZANTE LECITINA
DE SOJA E AROMATIZANTE.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS DE COMPOSICAO
NUTRICIONAL (30 G)

VALOR ENERGETICO: 125 A 130 KCAL
CARBOIDRATOS: 15 A 25G
PROTEINAS:1A2G
GORDURAS TOTAIS: 3A 4G
GORDURAS SATURADAS: 0,5 A 0,8 G
GORDURAS TRANS: NAO CONTEM
COLESTEROL: 0 MG
FIBRA ALIMENTAR: 0,6 MG
CALCIO: 40 A 47 MG
FERRO: 0,6 A 0,9 MG
SODIO: 55 A 58 MG
VITAMINA B1: 0,10 A 0,14 MG
VITAMINA B2: 0,10 A 0,14 MG
VITAMINA B6: 0,10 A 0,14 MG
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, LARVAS E PARASITOS:
AUSENCIA.
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE COM PESO
LiQUIDO ENTRE 340 A 400 GRAMAS,
COM EMBALAGEM 3X1
DUPLAMENTE PROTETORA,
HERMETICAMENTE FECHADA POR
TERMOSSOLDAGEM NA VERTICAL E
NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
COM 20 PACOTES, FECHADAS COM
FITA ADESIVA DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
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DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUCAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015; DEVENDO CONTER NOS
ROTULOS DA EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE A EXPRESSAO:
“CONTEM GLUTEN”.

PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

08

CARNE BOVINA DE 1° TIPO MOIDA
CONGELADA(SEM OSSO) 500G

CARACTERISTICAS GERAIS
E A PORCAO COMESTIVEL
PROVENIENTE DO CORTE
APROPRIADO DE CARCACAS
BOVINAS, ORIUNDAS DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - VERMELHA
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTES DE 500G,
EMBALADO A VACUO, FECHADOS EM
FILME DE POLIETILENO DE ALTA
DENSIDADE.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA DE 10 A 20 KG.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° 259, DE 20
DE SETEMBRO DE 2002, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS), DEVENDO
CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
O CARIMBO DO SIF OU SIE.

6000

UND

29,26
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TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS
ISOTERMICOS, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

10

CORTE DE CARNE BOVINA, PRIMEIRA

QUALIDADE, CONGELADA, SEM SEBO,

SEM APONEVROSE, SEM OSSO, CORTE
TIPO PATINHO.

CARACTERISTICAS GERAIS
E A PORCAO COMESTIVEL
PROVENIENTE DO CORTE
APROPRIADO, ORIUNDA DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COR - VERMELHA
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE
(ESTABELECE OS CRITERIOS E
PADROES MICROBIOLOGICOS PARA
ALIMENTOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: EMBALADAS A VACUO
EM FILME DE POLIETILENO DE ALTA
DENSIDADE COM PESO DE 01 A 03 KG,
CONSTANDO O SIF.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA DE 10 A 30 KG.
PRAZO DE VALIDADE
O PRODUTO DEVERA TER PRAZO DE
VALIDADE NAO INFERIOR A 08
MESES A CONTAR DA DATA DO
EMPACOTAMENTO.
ROTULAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS
DADOS DE IDENTIFICACAO,
PROCEDENCIA, INFORMACAO
NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE,
DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO
PRODUTO E O NUMERO DE REGISTRO
NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/
DIPOA E CARIMBO DE INSPECAO DO
SIF. DEVERA ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA
PORTARIA N° 369 DE 04/09/1997 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO E DO

4.000

REGULAMENTO DA INSPECAO

KG

41,14
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INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS
ISOTERMICOS, DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

15

FLOCOS DE MILHO 500G

CARACTERISTICAS GERAIS
ALIMENTO OBTIDO A PARTIR DE
GRAOS DE MILHO, DESGERMINADOS
E SUBMETIDOS AOS PROCESSOS DE
MACERACAO, SECAGEM, MOAGEM,
PENEIRACAO E LAMINACAO
ADEQUADAS, OBEDECIDAS AS BOAS
PRATICAS DE MANUFATURA.
PODERA SER ENRIQUECIDO COM
FERRO E VITAMINAS. O PRODUTO
NAO CONTEM GLUTEN.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - AMARELO
ODOR - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA 50
GRAMAS
VALOR CALORICO : DE 160 A 180
KCAL
CARBOIDRATOS : 38 A 40 GRAMAS
PROTEINAS : 04 A 06 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS : 0,3 A 0,5
GRAMAS
FIBRA ALIMENTAR : 02 A 04 GRAMAS
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS:
AUSENCIA
FRAGMENTO DE INSETOS: MAXIMO
30/100G
AMIDOS DE ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DO GRAO DE MILHO:
PRESENCA
AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS ESTRANHOS:

AUSENCIA

16000

UND

5,17
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EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL,
COM PESO LiQUIDO DE
500(QUINHENTOS) GRAMAS.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA DE MODO A
GARANTIR RESISTENCIA A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO COM PESO
LiQUIDO DE 10 KG A 20 KG.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° 259, DE 20
DE SETEMBRO DE 2002, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (APROVA O REGULAMENTO
TECNICO SOBRE ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS).
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

18

FRANGO CONGELADO CORTE TIPO
COXA E SOBRECOXA

CARACTERISTICAS GERAIS
PARTE DA AVE ABATIDA (COXA E
SOBRECOXA) EM
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL, COM IDADE APROXIMADA
DE OITO SEMANAS, APRESENTANDO
PELE COMPLETA E AUSENCIA DE:
PENAS, PENUGENS, PERFURACOES,
COAGULOS, 0SSOS QUEBRADOS,
PARTES FALTOSAS, QUEIMADURAS
POR CONGELAMENTO, BOLORES E
LIMO NA SUPERFICIE. DEVE
APRESENTAR COLORACAO NORMAL
E UNIFORME, EVISCERACAO
COMPLETA, ESCALDAMENTO
NORMAL E GORDURA NAO
RANCOSA. O PRODUTO NAO DEVERA
CONTER PRESENCA DE CRISTAIS DE

4.900

Kg

23,03
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GELO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA.
EMBALAGENS
PRIMARIA: EMBALADOS EM SACO
DE POLIETILENO LEITOSO, COM
PESO LiQUIDO DE 01 KG. NAO
DEVERA CONTER NA EMBALAGEM A
PRESENCA DE AR E CRISTAIS DE
GELO. A EMBALAGEM DEVERA
ESTAR UNIFORME AO PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, COM PESO LIQUIDO DE
10 A 30 KG.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
O CARIMBO DO SIF OU SIE.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS
ISOTERMICOS, CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE DA ANVISA.

FRANGO CONGELADO CORTE TIPO
PEITO SEM OSSO

CARACTERISTICAS GERAIS
PARTE DA AVE SEMI- PROCESSADO,
PEITO COM 0SSO, EM PECA, SEM

TEMPERO, ABATIDAEM
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL, COM IDADE APROXIMADA 9800 KG 26,98
DE OITO SEMANAS, APRESENTANDO

PELE COMPLETA E AUSENCIA DE:
PENAS, PENUGENS, PERFURACOES,
COAGULOS, 0SSOS QUEBRADOS,
PARTES FALTOSAS, QUEIMADURAS
POR CONGELAMENTO, BOLORES E
LIMO NA SUPERFICIE. DEVE
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APRESENTAR COLORACAO NORMAL
E UNIFORME, EVISCERACAO
COMPLETA, ESCALDAMENTO

NORMAL E GORDURA NAO
RANCOSA. O PRODUTO NAO DEVERA
CONTER PRESENCA DE CRISTAIS DE

GELO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO - PROPRIO
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA.
EMBALAGENS
PRIMARIA: EMBALADOS EM SACO
DE POLIETILENO LEITOSO, COM
PESO LIQUIDO DE 01 KG. NAO
DEVERA CONTER NA EMBALAGEM A
PRESENCA DE AR E CRISTAIS DE
GELO. A EMBALAGEM DEVERA
ESTAR UNIFORME AO PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, COM PESO LiQUIDO DE
10 A 30 KG.
ROTULAGEM
SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
O CARIMBO DO SIF OU SIE.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS
ISOTERMICOS, CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE DA ANVISA.

21

LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO
ENRIQUECIDO 200G

CARACTERISTICAS GERAIS
E O ALIMENTO OBTIDO PELA
DESIDRATACAO DO LEITE FLUIDO,
POR PROCESSOS TECNOLOGICOS
ADEQUADOS E PROVENIENTES DE
ESTABELECIMENTO SOB INSPECAO
OFICIAL. O PRODUTO DEVERA SER

33000

PCT

8,32
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DE FACIL DISSOLUCAO E NAO
CONTER GLUTEN. ENRIQUECIDO
COM AS VITAMINAS A, D E FERRO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: PO UNIFORME SEM
GRUMOS. NAO CONTER
SUBSTANCIAS ESTRANHAS MACRO E
MICROSCOPICAMENTE VISIVEIS.
COR: BRANCO AMARELADO.
ODOR E SABOR: AGRADAVEL, NAO
RANCOSO, SEMELHANTE AO LEITE
FLUIDO.
COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA
PARA 100 GRAMAS
VALOR CALORICO: 470 A 505 KCAL
PROTEINAS: 21 A 28 GRAMAS
CARBOIDRATOS: 36 A 42 GRAMAS
GORDURAS TOTAIS: 25 A 28 GRAMAS
GORDURAS SATURADAS: 14 A 18G
GORDURAS TRANS: AUSENTE
FIBRA ALIMENTAR: AUSENTE
CALCIO: 900 A 1015 MG
SODIO: 340 A 520 MG
VITAMINA A: 690 A 1.010 MG
VITAMINA D: 5,8 A 8,7 MG
AMIDO: AUSENCIA
PESO LIQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS.
EMBALAGENS
PRIMARIA: O PRODUTO DEVERA SER
EMBALADO EM SACO POLIESTER
METALIZADO ATOXICO RESISTENTE
HERMETICAMENTE VEDADO (TIPO
SACHET) OU LATAS CONTENDO DE
200 GRAMAS.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO,
COM ABAS SUPERIORES E
INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA PLASTIFICADA, CONTENDO
DE 10 A 30 KG DE PESO LiQUIDO.
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 12 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.
ROTULAGEM
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SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
O CARIMBO DO SIF OU SIE.
TRANSPORTE
2. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

23

MACARRAO TIPO ESPAGUETE SEMOLA
500G

CARACTERISTICAS GERAIS
O PRODUTO DEVERA SER
CONSTITUIDO DE SEMOLA DE
TRIGO, AGUA, CONTENDO VITAMINA
A, COMPLEXO B E FERRO
ADICIONADO OU NAO DE OUTRAS
SUBSTANCIAS PERMITIDAS PELA
LEGISLACAO E SUBMETIDAS A
PROCESSOS TECNOLOGICOS
ADEQUADOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO — PROPRIO (LISO
BRILHANTE)
COR - PROPRIA
CHEIRO - PROPRIO
SABOR - PROPRIO
CARACTERISTICAS FISICO — QUIMICA
UMIDADE: MAXIMO DE 13%

RESIDUO MINERAL FIXO EM BASE
SECA: MAXIMO 1%
ACIDEZ, EM ML DE SOL N: MAXIMO
5%

PESO LiQUIDO INFERIOR AO
DECLARADO: AUSENCIA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SEGUIR A RESOLUCAO N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, DA
SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA
SAUDE (ESTABELECE OS CRITERIOS
E PADROES MICROBIOLOGICOS
PARA ALIMENTOS).
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS:
AUSENCIA.

AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DE GRAO DE TRIGO:
PRESENCA
AMIDOS E ELEMENTOS
HISTOLOGICOS ESTRANHOS:

11500

PCT

7,32
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AUSENCIA
CORANTES ARTIFICIAIS: AUSENCIA
EMBALAGENS
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL
COM PESO LiQUIDO DE 500 GRAMAS.
SECUNDARIA: FARDO DE
POLIETILENO TRANSPARENTE
HERMETICAMENTE FECHADO OU
FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA OU CAIXA DE
PAPELAO ONDULADA REFORCADA,
DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIAS A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
COM PESO LiQUIDO DE 10 A 20 KG.
ROTULAGEM

SEGUIR A RESOLUCAO N° RDC
259/2002; RDC 54/2012; RDC: 26/2015;
DEVENDO CONTER NOS ROTULOS DA
EMBALAGEM OBRIGATORIAMENTE
A EXPRESSAOQ: "CONTEM GLUTEN".
PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 08 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO.

TRANSPORTE

O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS
NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

27

PAO DE MASSA FINA (TIPO CACHORRO
QUENTE) 50G

PAO DE MASSA FINA (TIPO
CACHORRO QUENTE) FORNECIDO
POR UNIDADE. INGREDIENTES:
FARINHA DE TRIGO, FERMENTO
BIOLOGICO, LEITE, AGUA, ACUCAR E
SAL.

CARACTERISTICAS GERAIS
DEVERAO ATENDER A LEGISLACAO
SANITARIA VIGENTE, SEM SINAIS DE

MOFO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO: LIMPIDO E ISENTO DE
IMPUREZAS A 25 °C
COR: CARACTERISTICA
ODOR: CARACTERISTICO

SABOR: CARACTERISTICO

MACRO E MICROSCOPICAS: AUSENCIA

DE SUJIDADES, LARVAS E

PARASITOS, EM QUAISQUER FORMA
DE SEU CICLO VITAL (OVOS,

ESPOROS).

97.000

UNID

0,95
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ROTULAGEM: DEVERA SER IMPRESSA
NA EMBALAGEM E ESPECIFICAR AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO;
MARCA; NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE; INGREDIENTES
ESPECIFICOS, TABELA
NUTRICIONAL; ORIENTACAO SOBRE
O PREPARO; DATA DE EMBALAGEM,
NUMERO DE LOTE E/OU DATA DE
VALIDADE (TEMPO DE VIDA UTIL);
PESO LIQUIDO. SEGUIR A
RESOLUCAO N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002, DA SECRETARIA
DE VIGILANCIA SANITARIA DO
MINISTERIO DA SAUDE (APROVA O
REGULAMENTO TECNICO SOBRE
ROTULAGEM DE ALIMENTOS
EMBALADOS).
EMBALAGENS
PRIMARIA: PACOTE PLASTICO
LACRADO, COM PESO LiQUIDO DE 50
GRAMAS, HERMETICAMENTE
FECHADO POR TERMOSSOLDAGEM
NA VERTICAL E NA HORIZONTAL.
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
COM PACOTE DE 500G A 1000G,
FECHADAS DE MODO A GARANTIR
RESISTENCIA A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.
ROTULAGEM: SEGUIR A RESOLUCAO
N° RDC 259/2002; RDC 54/2012; RDC:
26/2015;

PRAZO DE VALIDADE
SUA VALIDADE DEVE SER ENTRE 6 E
12 MESES CONTADOS A PARTIR DA
DATA DE SUA FABRICACAO.
TRANSPORTE
O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO DE ACORDO COM
AS NORMAS TECNICAS DA ANVISA.

3. DAS OBRIGACOES:

3.1. DO FORNECEDOR

3.1.1. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as exigéncias de habilitacdo ou condigdes
determinadas no procedimento da licitagdo que deu origem a mesma, sob pena de sua rescisdo e
aplicacdo das penalidades ora previstas;
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3.1.2. Entregar os produtos no 6rgao solicitado pelo Municipio de acordo especificagdo marca e preco
registrados e na forma prevista, observando a forma — embalagens — de entrega.

3.1.3. Alocar todos os recursos necessarios para se obter um perfeito fornecimento, de forma plena e
satisfatoria, sem onus adicionais de qualquer natureza ao Municipio;

3.1.4. Responsabilizar-se por todas as despesas, obrigacdes e tributos decorrentes do fornecimento,
inclusive as de natureza trabalhista, devendo, quando solicitado, fornecer ao Municipio comprovante de
quitacdo com os 6rgaos competentes;

3.1.5. Responsabilizar-se por eventuais multas, municipais, estaduais e federais, decorrentes de faltas
por ela cometidas durante o fornecimento;

3.1.6. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente ao Municipio ou a terceiros decorrentes de
sua culpa ou dolo na execucdo do fornecimento, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a
fiscaliza¢do ou o acompanhamento pelo Municipio;

3.1.7. Responsabilizar-se pela obtencao de Alvaras, Licencas ou quaisquer outros termos de autorizagao
que se fagam necessarios a execugao do fornecimento;

3.1.8. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto firmado com o Municipio, sem prévia e
expressa anuéncia.

3.1.9. Nao realizar associacdo com outrem, cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a fusdo,
cisdo ou incorporagdo, sem prévia a expressa anuéncia do Municipio.

3.2. DO ORGAO

3.2.1. Notificar o fornecedor contratado quanto a requisicdo do produto mediante o envio da nota de
empenho, a ser repassada via e-mail ou retirada pessoalmente pelo fornecedor sendo que a nota de
empenho repassada ao fornecedor podera equivaler a uma ordem de fornecimento;

3.2.2. Permitir ao pessoal do fornecedor o acesso ao local da entrega do objeto, desde que observadas as
normas de seguranca;

3.2.3. Notificar o fornecedor de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento do material;
3.2.4. Efetuar os pagamentos devidos observadas as condi¢des estabelecidas;

3.2.5. Receber os produtos entregues pela CONTRATADA, desde que estejam em conformidade com
as especificagdes registradas.

3.2.6. Devolver com a devida justificativa, qualquer produto entregue fora dos padrdes e normas
constantes do Edital e seus anexos.

3.2.7. Estabelecer os cronogramas de entrega em observancia ao disposto nas obrigacdes do Fornecedor
(Item 3.1. deste Termo).
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4.DO LOCAL, PRAZO E CONDICOES DE ENTREGA DOS PRODUTOS

4.1. Todo produto cotado de origem animal cotado, devera conter o selo do SIF.

4.2. Nao serdo aceitas embalagens amassadas, oxidadas, com vazamento ou qualquer outro defeito que
possa comprometer a qualidade do produto.

4.3. Os produtos que foram submetidos a algum tipo de processamento, deverdo estar embalados e
rotulados.

4.4. A rotulagem dos produtos, inclusive a nutricional, devera seguir a legislacdo especifica em vigor.

4.5. A proponente vencedora ¢ responsavel pela qualidade fisico-quimica e sanitaria dos produtos
ofertados.

4.6. No ato do recebimento dos produtos, somente serdo aceitas embalagens nas quantidades e medidas
especificadas neste Termo, bem como os produtos de origem animal devera conter o selo do SIF.

4.7. No caso de alteracao dos produtos, apés a entrega dos mesmos, a proponente vencedora devera
fazer a reposicio dos mesmos, salvo nos casos em que sua causa seja, comprovadamente, por
motivos de acondicionamento realizado pela Secretaria de Educacio deste municipio.

4.8. O prazo de validade dos produtos devera ser de 06 (seis) meses a contar da data de fabricacdo que
ndo devera ser superior a 30 (trinta) dias da data de entrega.

4.9. A proponente deverd constar em sua proposta a marca das mercadorias propostas e seguir,
rigorosamente, as especificagdes constantes na Tabela de Itens deste Termo.

4.10. Em hipotese alguma serdo aceitos os itens em desacordo com as condi¢des pactuadas, ficando ao
encargo da contratada o controle de qualidade do fornecimento de sua responsabilidade, bem como, a
repeticdo de procedimentos as suas proprias custas para corre¢ao de falhas, visando a apresentacao da
qualidade.

4.11 O Prazo para entrega de todos os produtos que compoes o objeto deste Termo sera de 10 (dez)
dias corridos, contados da data de ciéncia do Pedido formal emitido e entregue Pela Secretaria de
Educacio deste municipio.

4.12. Substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o(s) produtos, cuja qualidade, finalidade, eficacia
procedéncia e eficiéncia, apresentem qualquer nivel de desatendimento ao fim a que se presta, ou
suspeita em relacdo a sua procedéncia, ou ainda, aquele em que se verificarem vicios, defeitos de
fabricacdo, violagdo, transporte inadequado, incorre¢cdes ou falhas resultantes do fornecimento e
fabricagao.
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4.13. Os produtos deverdo ser entregues, seguindo rigorosamente as seguintes determinagdes e
cronograma:

4.14. Os produtos que possuem estabilidade quanto ao estoque em temperatura ambiente (Nao
Pereciveis), deverdo apresentar-se com embalagens integras no momento da entrega, de acordo com as
especificagdes em edital e sem alteragdes visiveis que prejudiquem as suas caracteristicas proprias. Em
caso de ocorréncia de qualquer alteracdo, a mercadoria sera recusada. O prazo maximo de entrega dos
géneros alimenticios € de 10 dias corridos a partir da data de envio do pedido e deverdo ser entregues na
Sede da Secretaria Municipal de Educacdo do municipio de Simao Dias-SE. Todos os produtos devem
conter data de fabricagdo; prazo de validade minimo de 06 meses a partir da data de recebimento do
produto; informag¢des nutricionais gravadas na embalagem e lote.

4.15. Os géneros do tipo Pereciveis Congelados devem ser entregues acondicionados em caixas de
papelao lacradas ou monoblocos quando necessario. As carnes congeladas nao deverao conter sinais de
descongelamento, cristais de gelo ou 4gua dentro das embalagens. O fornecedor devera entregar a
mercadoria em transporte fechado e refrigerado quando necessario. Em caso de ocorréncia de qualquer
alterag¢do, a mercadoria sera recusada.

4.16. Os produtos que necessitam de refrigeracdo deverdo ser inspecionados quanto a sua qualidade no
momento da entrega, de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria. Em caso de ocorréncia de
qualquer inadequagdo nas caracteristicas dos produtos, a mercadoria sera recusada.

4.17. Em hipotese alguma serdo aceitos os itens em desacordo com as condi¢des pactuadas, ficando ao
encargo da contratada o controle de qualidade do fornecimento de sua responsabilidade, bem como, a
repeticdo de procedimentos as suas proprias custas para correcdo de falhas, visando a apresentagdo da
qualidade.

5. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO:

5.1. Nos termos do artigo 67, § 1o, da Lei no 8.666/1993, a Administracdo designara um gestor da Ata,
para acompanhar e fiscalizar o fornecimento, anotando em registro préprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execug¢do e determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos
observados.

5.2. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdao ser
solicitadas ao seu gestor, em tempo habil para ado¢do das medidas convenientes.

5.3. Da mesma forma, a adjudicataria, querendo, podera indicar um preposto para, se aceito pelo
MUNICIPIO, representa-la na execucao do contrato.

5.4. Nos termos da Lei no 8.666/1993, o contrato assinado, acompanhado da referida nota de empenho
e juntamente com a ordem de fornecimento, constituira documento de autorizacao para o fornecimento
objeto desta licitagao.

5.5. Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo, inerentes ao objeto do Contrato, deverdo ser prontamente
atendidas pela adjudicatéria, sem 6nus para a Administragao.
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6. DAS DISPOSICOES:

6.1. O Municipio reserva-se o direito de notificar a empresa contratada a respeito do fornecimento,
mesmo que por algum motivo tenha sido adjudicado equivocadamente, se esse nao estiver de acordo
com as especificacoes técnicas deste Termo de Referéncia.

6.2. A licitante fica obrigada o fornecimento objeto deste Termo de Referéncia de acordo com as
especificagdes solicitadas, ndo se admitindo quaisquer modificagdes sem a prévia autorizacdo da
CONTRATANTE e/ou ORGAO LICITANTE;

Simao Dias- SE, 21 de dezembro de 2022.

Angela Santos Siqueira
Secretaria Municipal de Educacao



